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Contexte : Dans le cadre d’une appréciation de l’exposition au danger Listeria monocytogenes dans le saumon
fumé, une étude concernant la variabilité de croissance inter-souches de L. monocytogenes a été réalisée. Les
données expérimentales obtenues sur l’hétérogénéité de croissance de L. monocytogenes serviront alors de
base à la validation de modèles de microbiologie prévisionnelle.

Méthodologie : Deux méthodes permettant d’apprécier la variabilité de croissance inter-souches ont été utilisées.
La première par spectrophotométrie en milieu liquide et la seconde par challenge-tests dans le saumon fumé.

L’étude de la variabilité de croissance en milieu liquide a porté sur 25 souches de L. monocytogenes issues de
saumon fumé. La croissance de ces souches a été suivie à 12°C par mesure de DO à 600 nm en bouillon TSB
(Tryptone Soya Broth) à l’aide d’un spectrophotomètre le Bioscreen C.

Les challenge-tests ont été effectués avec 5 souches de L. monocytogenes sélectionnées parmi les 25 souches
étudiées en milieu liquide. Ces 5 souches ont été choisies en fonction de leurs caractéristiques de croissance en
bouillon. Les challenges-tests ont été réalisés aux températures de 4°C et 8°C dans une matrice saumon fumé
de caractéristique physico-chimique connue.

Résultats : La méthode par spectrophotométrie a permis de classer les 25 souches de L. monocytogenes en
fonction de leur vitesse de croissance en milieu liquide en faisant apparaître des différences significatives entre
ces souches. A 12°C, 23 souches ont un comportement identique et 2 souches se différencient de ce groupe : une
souche lente avec un μmax de 0,15 h-1 et une souche rapide avec un μmax de 0,18 h-1.

L’ajustement d’un modèle primaire aux courbes de croissance obtenues par challenge-tests a permis d’estimer
les taux de croissance de L. monocytogenes aux 2 températures étudiées. A 8°C, les taux de croissance estimés
varient entre 0,58 h-1 et 1,17 h-1. A 4°C, le taux de croissance le plus élevé est de 0,46 h-1 et le plus faible de l’ordre
de 0,27 h-1. Les différences de vitesse de croissance observées à 8°C semblent de plus grande amplitude qu’à 4°C.

Conclusion : Ces résultats mettent en évidence une variabilité de comportement des souches au sein de l’espèce
L. monocytogenes et montrent qu’il est important de prendre en compte cet effet souche dans la modélisation
de la croissance. Il ressort de cette étude que la classification des souches établie en fonction de leur vitesse de
croissance est différente en bouillon TSB et en saumon fumé. Ceci montre l’intérêt d’élaborer un milieu liquide
ayant des caractéristiques proches de la matrice alimentaire étudiée pour obtenir une bonne adéquation entre
les 2 méthodes.
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