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AVIS 

de l’Agence nationale de sécurité sanitaire  
de l’alimentation, de l’environnement et du travail 

sur un projet d'arrêté modifiant l'arrêté du 19 octobre 2006 
relatif à l'emploi d'auxiliaires technologiques dans la fabrication 

de certaines denrées alimentaires 

L’Anses met en œuvre une expertise scientifique indépendante et pluraliste. 
L’Anses contribue principalement à assurer la sécurité sanitaire dans les domaines de l’environnement, du travail 
et de l’alimentation et à évaluer les risques sanitaires qu’ils peuvent comporter. 
Elle contribue également à assurer la protection de la santé et du bien-être des animaux et de la santé des 
végétaux, l’évaluation des propriétés nutritionnelles et fonctionnelles des aliments et, en évaluant l’impact des 
produits réglementés, la protection de l’environnement.  
Elle fournit aux autorités compétentes toutes les informations sur ces risques ainsi que l’expertise et l’appui 
scientifique technique nécessaires à l’élaboration des dispositions législatives et réglementaires et à la mise en 
œuvre des mesures de gestion du risque (article L.1313-1 du Code de la santé publique).  
Ses avis sont publiés sur son site internet. 

 

L’Anses a été saisie le 9 juillet 2025 par la Direction générale de l’alimentation (DGAl) pour la 

réalisation de l’expertise suivante : saisine de l'Anses relative à un projet d'arrêté modifiant 

l'arrêté du 19 octobre 2006 relatif à l'emploi d'auxiliaires technologiques dans la fabrication de 

certaines denrées alimentaires. Le projet d’arrêté soumis pour examen et actualisé au 6 mars 

2026 figure en Annexe I de cet avis. 

 

1. CONTEXTE ET OBJET DE LA SAISINE 

L’arrêté du 19 octobre 2006 relatif à l'emploi d'auxiliaires technologiques dans la fabrication 

de certaines denrées alimentaires liste en annexe les substances et leurs conditions d’emploi 

autorisées. Sa dernière mise à jour a été assurée par l’arrêté du 31 janvier 2025 (JORF du 16 

février 2025).  

  

http://www.anses.fr/
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Plusieurs listes sont annexées à l’arrêté. 

• L’annexe I-A regroupe les auxiliaires technologiques autorisés dans la fabrication de 

certaines denrées alimentaires (hors enzymes) (dernière mise à jour par l’arrêté du 

31 janvier 2025). 

• L’annexe I-B est destinée à regrouper les auxiliaires technologiques autorisés sous 

réserve du dépôt, dans un délai de 18 mois, du dossier nécessaire à leur évaluation. 

Elle ne contient aucun auxiliaire technologique depuis sa mise à jour par l’arrêté du 

23 octobre 2023. 

• L’annexe I-C regroupe les caractéristiques de l’ensemble des enzymes dont l’utilisation 

est autorisée comme auxiliaire technologique pour l’alimentation humaine en France 

(dernière mise à jour par l’arrêté du 23 octobre 2023). 

• L’annexe I-D regroupe les caractéristiques de l’ensemble des enzymes dont l’utilisation 

est autorisée comme auxiliaire technologique dans les denrées alimentaires destinées 

aux nourrissons et enfants en bas âge en France (dernière mise à jour par l’arrêté du 

23 octobre 2023). 

• L’annexe II définit les critères de pureté et spécifications chimiques auxquels doivent 

répondre les auxiliaires technologiques autorisés (enzymes, solvants d’extraction et 

auxiliaires technologiques) (dernière mise à jour par l’arrêté du l’arrêté du 24 octobre 

2018). 

 

Le projet d’arrêté, objet de la présente saisine, vise à ajouter l’article 4 bis et à modifier les 

annexes I-A, I-C, I-D et II dont la portée est mentionnée ci-dessus. 

• Pour les auxiliaires technologiques (hormis les enzymes), il vise à ajouter plusieurs 

autorisations d’emploi dans l’annexe I-A suite à des évaluations réalisées par l’Anses 

pour lesquelles aucune préoccupation sanitaire n’a été identifiée (quatre autorisations 

d’usage pour trois auxiliaires technologiques) et dans le cadre de la procédure de 

reconnaissance mutuelle avec l’Espagne (un auxiliaire technologique), à modifier les 

autorisations pour deux auxiliaires technologiques autorisés et à ajouter dans la partie 

IV de l’Annexe II les critères de pureté spécifiques pour le 2-méthyloxolane. 

• Pour les enzymes alimentaires, il vise à inscrire ou à étendre les autorisations de 

quatre-vingt-quatre enzymes alimentaires à la liste de l’annexe I C sur la base du décret 

du 10 mai 20111 et de l’article 3 de l’arrêté du 7 mars 20112 suite à des autorisations 

des instances danoises et à des avis favorables de l’Anses. Il vise aussi à inscrire six 

nouvelles enzymes et à étendre les autorisations d’emploi de deux enzymes présentes 

à la liste de l’annexe I D, suite à des autorisations des instances danoises et à un avis 

favorable de l’Anses. 

Les auxiliaires technologiques chimiques et enzymes concernés par cette saisine 

apparaissent en gras dans les annexes I-A, I-C et I-D. 

 

 
1 Décret n° 2011-509 du 10 mai 2011 fixant les conditions d’autorisation et d’utilisation des auxiliaires 
technologiques pouvant être employés dans la fabrication des denrées destinées à l’alimentation humaine. 
2 Arrêté du 7 mars 2011 relatif aux lignes directrices pour la constitution des dossiers de demande d’autorisation 
d’emploi d’auxiliaires technologiques en alimentation humaine. 
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Ce dossier entre dans le cadre du décret du 10 mai 20111 fixant les conditions d’autorisation 

et d’utilisation des auxiliaires technologiques pouvant être employés dans la fabrication des 

denrées destinées à l’alimentation humaine. 

 

L'Agence espagnole pour la sécurité alimentaire et la nutrition (AESAN) a établi en 2010 des 

lignes directrices relatives à la documentation requise pour l'évaluation des auxiliaires 

technologiques destinés à être utilisés dans l'alimentation humaine3. 

Le « Danish Veterinary and Food Administration » fonde son évaluation des enzymes 

alimentaires sur le guide de l’Autorité européenne de sécurité des aliments/European Food 

Safety Authority (EFSA, 2009 et 2021)4 pour la soumission d’un dossier sur les enzymes 

alimentaires. 

 

2. ORGANISATION DE L’EXPERTISE 

L’expertise a été réalisée dans le respect de la norme NF X 50-110 « Qualité en expertise – 

Prescriptions générales de compétence pour une expertise (janvier 2024) ».  

 

Suite à la réception de la saisine le 9 juillet 2025, plusieurs échanges entre la Direction de 

l’Évaluation des Risques (DER) à l’Anses et la DGAl ainsi que des transmissions de données 

complémentaires par la DGAl ont eu lieu jusqu’au 6 mars 2026. 

 

Préalablement à l’expertise collective, une expertise interne a été réalisée par l’Unité 

Évaluation des Risques liés aux Aliments (UERALIM) et l’Unité Évaluation des risques liés aux 

biotechnologies (UBIOT) de la DER à l’Anses. 

Une expertise collective sur les modifications apportées dans le présent projet d’arrêté 

concernant les auxiliaires technologiques (hormis les enzymes) a été menée par le Groupe de 

Travail « Évaluation des matériaux et auxiliaires technologiques dans le domaine de 

l’alimentation et de l’eau » (GT MATAE) réuni les 17 juillet 2025, 18 septembre 2025 et 

16 octobre 2025, sur la base de l’expertise initiale et d’un rapport initial rédigé par trois 

rapporteurs. Les conclusions du GT MATAE ont été adoptées lors de la séance du 

20 novembre 2025. 

Une expertise collective a été menée par le CES « Biotechnologies » (CES pilote) les 16 juillet 

et 26 août 2025, et les 18 mars et 16 avril 2026 pour intégrer l’ensemble des expertises 

initiales. Le CES BIOTECHS, réuni le 16 avril 2026, a adopté, à l’unanimité des experts moins 

l’abstention d’un expert, l’ensemble des conclusions émises par le CES BIOTECHS et le 

GT MATAE. 

 
3https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_co
mite/lineas_directrices_documentacion.pdf  
4 Selon la date de l’expertise conduite par le « Danish Veterinary and Food Administration »: 

Guidance of EFSA prepared by the Scientific Panel of Food Contact Material, Enzymes, Flavourings and Processing 
Aids on the Submission of a Dossier on Food Enzymes. The EFSA Journal (2009) 1305, 1-26. 
EFSA CEP Panel. 2021. Scientific Guidance for the submission of dossiers on Food Enzymes. EFSA Journal 
2021;19(10):6851, 37 pp. https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021.6851 

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/lineas_directrices_documentacion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/lineas_directrices_documentacion.pdf
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L’agence rappelle que les annexes de l’arrêté sur lequel elle a été saisie pour un avis sur texte 

réglementaire constituent, par nature, un ensemble de décisions d’autorisations individuelles 

d’emploi, dans les conditions indiquées. Elle indique à cette occasion que l’expertise menée 

n’a pas consisté en une évaluation ou réévaluation au fond des risques sanitaires de chacun 

des dossiers d’autorisation qui sous-tendent ces autorisations. 

L’expertise menée a consisté à vérifier la cohérence sur le plan scientifique du projet de texte 

avec des attestations des autorités compétentes européennes établies sur la base 

d’évaluations scientifiques pré-existantes, qu’elles aient été menées par l’Anses, ou par 

d’autres organismes nationaux en Europe, ses homologues espagnol – l’AESAN - et danois – 

le DTU Food. 

A cette occasion des points d’attention ou d’intérêt résultant de l’évolution des connaissances 

sur certains facteurs de risques importants du point de vue de l’expertise peuvent également 

être signalés. 

 

L’Anses analyse les liens d’intérêts déclarés par les experts avant leur nomination et tout au 

long des travaux, afin d’éviter les risques de conflits d’intérêts au regard des points traités dans 

le cadre de l’expertise. Elle a conduit à des mesures de déports de certains experts. 

Les déclarations d’intérêts des experts sont publiées sur le site internet : 

https://dpi.sante.gouv.fr/. 

3. ANALYSE ET CONCLUSIONS DU GT MATAE ET DU CES BIOTECHS 

Les visas réglementaires n’appellent pas de remarque. Concernant le visa sur les avis de 

l’Anses, la date du 14 avril 2023 devrait être remplacée par celle du 10 août 2022, date de 

signature de l’avis sur la saisine 2021-SA-0162 (Demande d'avis relatif à une demande 

d'autorisation d'emploi d'une bêta-galactosidase issue d'une souche d'Aspergillus oryzae non 

génétiquement modifiée pour la production de galacto-oligosaccharides (GOS)) (Anses, 

2022a). 

 

Le texte des deux articles du projet d’arrêté n’appelle pas de remarque. 

 

L’ensemble des commentaires ci-dessous constituent les conclusions des GT MATAE et 

CES BIOTECHS, portant sur les annexes du projet d’arrêté. 

 

I. Auxiliaires technologiques (hormis les enzymes) 

3.1. Modifications de l’Annexe I-A de l’arrêté du 19 octobre 2006 (liste des auxiliaires 

technologiques autorisés, hormis les enzymes) dans le projet d’arrêté 

3.1.1  Substances ajoutées 

Le projet d’arrêté présente cinq autorisations (soit trois substances) devant être ajoutées au 

tableau de l’annexe I-A de l’arrêté du 19 octobre 2006. Les commentaires du GT MATAE sur 

https://dpi.sante.gouv.fr/
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ces ajouts sont présentés en gras à la suite de chaque modification proposée dans le projet 

d’arrêté. 

• Colophane (acides résiniques et colophaniques, sel de potassium, N°CAS 61-790-50-9) 

dans la fabrication de sucre (Anses 2020a, Anses 2024) 

 

Le numéro CAS indiqué fait référence aux sels de potassium des acides résiniques et 

rosaniques. Le GT MATAE suggère de ne pas préciser le N°CAS car il n’est 

généralement pas renseigné dans le tableau de l’annexe I-A. Concernant l’efficacité 

antimicrobienne, le GT souhaite rappeler les conclusions de l’Anses dans son avis du 

19 avril 2024 : l'utilisation de la colophane apparaît comme répondant globalement aux 

objectifs d’efficacité du pétitionnaire sur la limitation du développement de bactéries 

préjudiciables au bon déroulement du procédé. S’agissant cependant de la catégorie 

des bactéries sporulantes à l'étape de diffusion, les résultats ne permettaient pas 

encore de conclure. 

 

• Solution à base d’acide peracétique, de peroxyde d’hydrogène et d’acide acétique dans 

la fabrication de végétaux crus prêts à l’emploi (dits de 4ème gamme), hormis les salades 

prêtes à l’emploi (Anses 2021a) 

 

Le GT MATAE suggère de remplacer le terme « Dose techniquement inévitable » par 

« Teneur résiduelle techniquement inévitable ». 

Concernant l’efficacité antimicrobienne, le GT souhaite rappeler qu’elle n’a pas été 

démontrée de façon robuste (absence de réplicat biologique et donc d’analyse 

statistique) sur l’eau ou les matrices modèles étudiées à la concentration de 100 mg 

d’acide peracétique/L d’eau de lavage. 

 

• Solution à base d’acide peracétique, de peroxyde d’hydrogène et d’acide acétique dans 

la fabrication de fruits rouges destinés à la surgélation avant transformation (Anses 2021b, 

Anses 2022b) 

 

Le GT suggère de conserver la formulation de l’avis concernant la dénomination de la 

denrée « fruits rouges avant surgélation, destinés à la transformation ». 

Concernant l’efficacité antimicrobienne, le GT souhaite rappeler qu’elle n’est démontrée 

ni sur l’eau de lavage, ni sur la matrice à la concentration de 200 mg d'acide 

peracétique/L d'eau de lavage. 
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Le GT MATAE indique également qu’il conviendrait d’intégrer une ligne supplémentaire 

au tableau de l’annexe I-A pour donner suite à la validation des résultats des essais 

industriels pour l’application suivante :  

• Solution à base d’acide peracétique, de peroxyde d’hydrogène et d’acide 

acétique pour le traitement des oignons destinés à la déshydratation (Anses 2017, 

Anses 2020b). 

Le GT suggère de l’inscrire sous la forme suivante : 

AUXILIAIRES 

TECHNOLOGIQUES 

CATÉGORIE 

DE L'AT 

DENRÉE 

ALIMENTAIRE 

CONDITIONS 

D'EMPLOI/ 

FONCTION 

DOSE 

RÉSIDUELLE 

MAXIMALE 

Solution à base 

d’acide 

peracétique, de 

peroxyde 

d’hydrogène et 

d’acide acétique. 

Agent de 

décontamination 

des produits 

d’origine 

végétale. 

Oignons 

destinés à la 

déshydratation. 

A la dose 

maximale de 500 

mg d’acide 

peracétique / L 

d’eau de lavage. 

Le traitement doit 

être suivi d’un 

rinçage à l’eau 

satisfaisant aux 

normes fixées 

pour l’eau 

potable. 

Teneur 

résiduelle 

techniquement 

inévitable. 

 

Concernant l’efficacité antimicrobienne, le GT MATAE précise qu’elle a été évaluée sur 

des essais pilotes (Anses, 2017) : les conditions d’emploi technologique à la dose de 

500 mg d’acide peracétique / L d’eau de lavage pour un temps de contact de 30 minutes 

permettent de maintenir la qualité microbiologique de l’eau de lavage, mais ne montrent 

pas d’effet sporicide. 

 

• Hypochlorite de calcium pour la décontamination de fruits et légumes frais (dans le cadre 

de la procédure de reconnaissance mutuelle avec l’Espagne) 

Le GT MATAE note que l’autorisation en Espagne de l’hypochlorite de calcium dans la 

fabrication de fruits et légumes frais résulte d’une reconnaissance mutuelle avec la 

France de l’autorisation de l’hypochlorite de sodium pour la décontamination des fruits 

et légumes et champignons destinés à la mise en conserve et à la congélation et fruits, 

légumes, champignons et herbes aromatiques prêts à l'emploi (dits de 4ème gamme). 

L'Agence espagnole pour la sécurité alimentaire et la nutrition (AESAN) a considéré que 

le calcium était substituable au sodium pour cette utilisation. 

Le GT MATAE est en accord avec les conclusions de l’AESAN relatives à cette 

substitution. 

S’agissant des denrées alimentaires concernées, des conditions d’emploi et doses 

résiduelles maximales, le GT MATAE recommande de reprendre les denrées et les 

conditions d’emploi de l’hypochlorite de sodium tels qu’autorisés dans la version 

actuellement en vigueur de l’arrêté du 19 octobre 2006 qui correspond à l’évaluation 



Avis de l’Anses 

Saisine n° 2025-SA-0066 

 

 

page 7 / 110 

initiale, ce qui reviendrait à inscrire l’autorisation de l’hypochlorite de calcium sous la 

forme suivante : 

AUXILIAIRES 

TECHNOLOGI

QUES 

CATÉGORIE 

DE L'AT 

DENRÉE 

ALIMENTAIRE 

CONDITIONS 

D'EMPLOI/ 

FONCTION 

DOSE 

RÉSIDUELLE 

MAXIMALE 

Hypochlorite 

de calcium. 

Agent de 

décontamination 

des produits 

d'origine 

végétale. 

Fruits et légumes et 

champignons 

destinés à la mise 

en conserve et à la 

congélation et fruits, 

légumes, 

champignons et 

herbes aromatiques 

prêts à l'emploi (dits 

de quatrième 

gamme). 

Concentration 

en chlore libre 

du bain de 

chloration : 80 

ppm au 

maximum. 

 

Rinçage 

obligatoire. 

Teneur en résidus 

organochlorés : 

inférieure à 200 

microgrammes par 

kilogramme 

(exprimée sous la 

forme 

d'organohalogénés 

adsorbables AOX). 

3.1.2  Substances modifiées 

• 2-méthyloxolane : ajout de « graisses et huiles » comme denrées alimentaires dans 

l’autorisation du 2-méthyloxolane comme solvant d’extraction en plus du beurre de cacao 

(transposition de la directive (UE) 2023/175 de la Commission du 26 janvier 2023 

modifiant la directive 2009/32/CE du Parlement européen et du Conseil) 

Le GT MATAE est en accord avec cet ajout qui retranscrit la directive (UE) 2023/175 de 

la Commission du 26 janvier 2023 modifiant la directive 2009/32/CE du Parlement 

européen et du Conseil et les conclusions de l’évaluation de l’EFSA (2022). 

 

• 2-méthyloxolane comme solvant d’extraction dans la fabrication de produits à base de 

protéines dégraissées et farines dégraissées (transposition de la directive (UE) 2023/175 

de la Commission du 26 janvier 2023 modifiant la directive 2009/32/CE du Parlement 

européen et du Conseil) 

Le GT MATAE suggère de remplacer la dénomination des denrées alimentaires 

concernées par « produits dégraissés à base de protéines et farines dégraissées » ce 

qui est scientifiquement plus correct et reprend la version en anglais de la directive (UE) 

2023/175 de la Commission du 26 janvier 2023 modifiant la directive 2009/32/CE du 

Parlement européen et du Conseil ainsi que les conclusions de l’évaluation de l’EFSA 

(2022). Le GT MATAE suggère d’étendre cette correction aux lignes portant les 

autorisations pour l’hexane et l’éther diméthylique pour ce même emploi. 

 

• A la ligne autorisant l’hypochlorite de sodium comme agent de décontamination dans 

la fabrication de fruits et légumes et champignons destinés à la mise en conserve et à 

la congélation et fruits, légumes, champignons et herbes aromatiques prêts à l'emploi 

(dits de quatrième gamme), est ajoutée, dans les conditions d’emploi, la concentration 

en propylène glycol dans l’eau de lavage suite à une demande de reconnaissance 

mutuelle avec l’Espagne. 
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Le GT MATAE n’est pas en accord avec cette modification car elle ne reflète ni la 

demande du pétitionnaire, ni l’évaluation de l'Agence espagnole pour la sécurité 

alimentaire et la nutrition (AESAN). La demande du pétitionnaire concerne une solution 

d’acide phosphorique et de propylène glycol comme régulateur de pH des eaux de 

lavage de légumes et fruits et l’AESAN a rendu une évaluation sur l'utilisation d'une 

solution aqueuse d'acide phosphorique et de propylène glycol comme auxiliaire 

technologique dans la stabilisation du chlore utilisé pour laver les légumes frais coupés 

et les légumes-feuilles prêts à consommer. 

 

Le GT MATAE suggère donc :  

- de conserver la ligne autorisant l’hypochlorite de sodium comme agent de 

décontamination dans la fabrication de fruits et légumes et champignons 

destinés à la mise en conserve et à la congélation et fruits, légumes, 

champignons et herbes aromatiques prêts à l'emploi (dits de quatrième gamme) 

telle qu’elle est dans la version en vigueur de l’arrêté du 19 octobre 2006 ; 

- d’ajouter une nouvelle ligne autorisant l’utilisation d’une solution d’acide 

phosphorique et de propylène glycol comme régulateur de pH des eaux de 

lavage des légumes frais coupés et des légumes-feuilles prêts à consommer telle 

qu’évaluée par l’AESAN. Le GT MATAE propose de l’inscrire sous la forme 

suivante : 

AUXILIAIRES 

TECHNOLOGIQ

UES 

CATÉGORIE 

DE L'AT 

DENRÉE 

ALIMENTAIRE 

CONDITIONS 

D'EMPLOI/ 

FONCTION 

DOSE 

RÉSIDUELLE 

MAXIMALE 

Solution à base 

d’acide 

phosphorique 

(E338) et de 

propylène 

glycol (E1520). 

Agents 

d'acidification, 

d'alcalinisation 

ou de 

neutralisation 

Légumes frais 

coupés et 

légumes – 

feuilles prêts 

à consommer 

(quatrième 

gamme). 

Restreint à la 

régulation du pH 

entre 5,5 et 6,5 lors 

de l’utilisation 

d’hypochlorite de 

sodium ou de 

calcium comme 

agent de 

décontamination de 

produits d’origine 

végétale 

Au maximum 0,1% 

de la quantité d’eau 

de lavage  

Rinçage obligatoire 

Résidus de 

propylène glycol 

non détectables. 

Pas de résidus 

d’acide 

phosphorique 

supplémentaires

. 

 

 

3.1.3  Ajout dans la partie IV du tableau de l’annexe II  

• Ajout de critères de pureté pour le 2-méthyloxolane :  

- 2-méthyloxolane : supérieur à 99,9% (base sèche) ; 
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- Furanne : inférieur à 50 mg.kg-1 (base sèche) ; 

- 2-méthylfuranne : inférieur à 500 mg.kg-1 (base sèche) ; 

- Éthanol : inférieur à 450 mg.kg-1 (base sèche). 

Le GT MATAE est en accord avec cet ajout qui retranscrit la directive (UE) 2023/175 de 

la Commission du 26 janvier 2023 modifiant la directive 2009/32/CE du Parlement 

européen et du Conseil et les conclusions de l’évaluation de l’EFSA (2022). 

 

3.1.4 Autres demandes 

• Concernant les mélanges de cire microcristalline (E905) et de cire de paraffine pour 

une utilisation en tant qu’agent de plumaison des palmipèdes gras (Anses, 2022c). 

Le GT MATAE souhaite rappeler qu’aucune teneur maximale en MOAH (hydrocarbures 

aromatiques d’huiles minérales) n’a été définie dans l’avis de l’Anses de 2022, que ce 

soit dans les cires ou dans les denrées alimentaires. Les connaissances disponibles au 

moment de l’évaluation du dossier et les incertitudes analytiques n’avaient pas permis 

de mener une évaluation des risques sanitaires concernant les résidus de MOAH dans 

les produits finis (magrets de canards, cuisses de canards et manchons). 

Dans ses conclusions, le GT « Évaluation des substances et procédés soumis à 

autorisation en alimentation humaine » (ESPA) insistait sur la nécessité, à l'instar des 

conclusions formulées par l'EFSA en 2012, de maîtriser l'exposition globale aux 

hydrocarbures d’huiles minérales dans un contexte d'exposition préoccupante aux 

huiles minérales et en particulier à leurs constituants MOSH (hydrocarbures saturés 

d’huiles minérales) et MOAH. 

Depuis, l’EFSA a actualisé son évaluation des risques sanitaires concernant les 

hydrocarbures d’huiles minérales dans les aliments (EFSA, 2023a). Au regard des 

nouvelles connaissances, notamment sur la génotoxicité confirmée des MOAH à trois 

cycles aromatiques ou plus, le GT MATAE estime nécessaire de réévaluer la demande 

d’autorisation des mélanges de cire microcristalline (E 905) et de paraffine pour la 

plumaison des palmipèdes gras avec des données analytiques actualisées et les 

derniers repères toxicologiques disponibles (EFSA, 2023a). 

Outre leur utilisation sous forme de cires ou paraffines comme agents de plumaison, 

les huiles minérales et les huiles de paraffine sont également autorisées et déclarées 

comme agents de démoulage dans plusieurs applications : 

- autorisation d’utilisation de l’huile de paraffine comme agent de démoulage 

pour la fabrication de spaghetti et de pâtes à potage obtenus par recyclage 

des cosses ; 

- autorisation d’utilisation de l’huile de paraffine comme agent de démoulage 

pour la fabrication de produits de boulangerie fine et de fromages à 

l’exception de ceux bénéficiant d’une appellation d’origine ; 

- autorisation d’utilisation de l’huiles minérales de haut poids moléculaire 

comme agent de démoulage pour la fabrication de tuiles ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles minérales (sauf celles de basse densité), 

d’huiles de paraffine et de vaseline comme agent de démoulage pour la 

fabrication de produits laitiers ; 
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- déclaration d’utilisation d’huiles minérales (sauf celles de basse densité), 

d’huiles de paraffine et de vaseline comme agent de démoulage pour la 

fabrication de produits de boulangerie fine ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles minérales (sauf celles de basse densité), 

d’huiles de paraffine et de vaseline comme agent de démoulage pour la 

fabrication de légumes déshydratés ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles minérales (sauf celles de basse densité), 

d’huiles de paraffine et de vaseline comme agent de démoulage pour la 

fabrication de compléments alimentaires solides ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles minérales (sauf celles de basse densité), 

d’huiles de paraffine et de vaseline comme agent de démoulage pour la 

fabrication de produits de confiserie ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles de paraffine comme agent de démoulage 

pour la fabrication de fromages (hors AOC) ; 

- déclaration d’utilisation d’huiles de paraffine comme agent de démoulage 

pour la fabrication de spaghetti et de pâtes à potage obtenus par recyclage 

des cosses. 

La catégorie d’auxiliaires technologiques « agent de démoulage » n’est pas soumise à 

autorisation préalable mais à déclaration pour ses utilisations. Du fait de leur potentiel 

de relargage de MOAH (impuretés génotoxiques) dans les aliments et au regard des 

critères mentionnés dans l’annexe 2 du décret 2011-5095, le GT MATAE souhaite alerter 

sur la nécessité d’étendre la réévaluation à ces utilisations. 

 

3.1.5 Autres remarques sur les auxiliaires technologiques (hormis les enzymes) 

Considérant les auxiliaires technologiques (hors enzymes), plusieurs remarques 

complémentaires sur l’arrêté du 19 octobre 2006 sont formulées par le GT MATAE. 

• Article 1 

o Additifs figurant à l’Annexe III-A de l’arrêté du 2 octobre 1997 : cet arrêté est abrogé 
depuis le 1er novembre 2023, il ne devrait donc pas être fait référence à ce texte 
pour les additifs. Il devrait être remplacé par le règlement (CE) 1333/2008. 

• Annexe I-A pour les auxiliaires technologiques autorisés 

o Le GT MATAE propose que les auxiliaires technologiques soient classés selon la 
trame adoptée pour l’ancienne Annexe I-B à savoir par ordre alphabétique dans 
chaque catégorie d’auxiliaire technologique. 

o Le GT MATAE suggère d’ajouter le numéro de l’additif alimentaire à côté du nom 
de l’auxiliaire technologique lorsque cela s’applique, par exemple : acide 
chlorhydrique (E507), acide acétique (E260), carbonate de calcium (E170). A 
terme, un identifiant (à minima le n°CAS) pourrait être ajouté pour chaque auxiliaire 
technologique. 

o Dans la colonne « Catégorie de l’AT », il est indiqué « Divers » pour plusieurs 
auxiliaires technologiques. Pour certains d’entre eux, le rôle technologique peut 
être clarifié et mis en conformité avec les 17 catégories du Décret n° 2011-509 du 
10 mai 2011. 

 
5 Décret n° 2011-509 du 10 mai 2011 fixant les conditions d'autorisation et d'utilisation des auxiliaires 
technologiques pouvant être employés dans la fabrication des denrées destinées à l'alimentation 
humaine 

https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000023982083
https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000023982083
https://www.legifrance.gouv.fr/loda/id/JORFTEXT000023982083
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o Dans la dénomination des auxiliaires technologiques : 

- concernant l’ensemble des lignes pour les solutions à base d’acide peracétique, 
de peroxyde d’hydrogène et d’acide acétique, le GT MATAE suggère 
d’homogénéiser leur appellation afin de les regrouper dans le tableau de 
l’annexe I-A. Il recommande notamment de renommer la ligne « Acide 
peracétique en solution avec du peroxyde d'hydrogène et de l'acide acétique » 
en « Solutions à base d’acide peracétique, de peroxyde d’hydrogène et d’acide 
acétique ». 

o Dans la dénomination des catégories d’auxiliaires technologiques, les formulations 
pourraient être harmonisées, par exemple : 

- « Solvant d’extraction » et « Solvants d’extraction » ; 

- « Antimousse » et « Antimousses » ; 

- « Agent de décontamination des produits d'origine végétale » et « Agent de 
décontamination des végétaux. » en « Agent de décontamination des produits 
d'origine végétale » ; 

- « Agent de filtration » et « Adjuvant de filtration ». 

o Dans la dénomination des denrées alimentaires, le GT MATAE suggère d’apporter 
des corrections typographiques afin d’identifier, trier, classer les auxiliaires 
technologiques (ex. « bière » et « bières »). 

o Dans la dénomination des doses résiduelles, le GT MATAE suggère 
d’homogénéiser les termes et de ne conserver que « Teneur résiduelle » à la place 
de « dose résiduelle », la colonne devant être renommée en conséquence. Ainsi la 
colonne deviendrait « Teneur résiduelle maximale » et la terminologie « Dose 
techniquement inévitable » deviendrait « Teneur résiduelle techniquement 
inévitable ». 

 

 

II. Auxiliaires technologiques enzymatiques 

3.2 Inscriptions de nouvelles enzymes alimentaires et extensions d’autorisations 

d’emploi préexistantes 

Des autorisations d’emploi pour quatre-vingt-quatre enzymes sont proposées pour ajout à 

l’Annexe IC de l’arrêté du 19 octobre 2006 dont treize pour des extensions d’autorisation 

d’emploi d’enzymes. Des autorisations d’emploi pour huit enzymes sont aussi proposées pour 

ajout à l’Annexe ID de l’arrêté du 19 octobre 2006 dont deux pour des extensions d’autorisation 

d’emploi d’enzymes. Parmi ces enzymes, cinq autorisations d’emploi d’enzymes sont 

proposées pour ajout aux annexes IC et ID, simultanément. 

 

En complément des avis favorables de l’Anses et des notifications danoises qui sont les 

données source pour la vérification des inscriptions d’autorisation d’emploi d’enzymes en tant 

qu’auxiliaires technologiques dans la fabrication de certaines denrées alimentaires en France, 

le dossier de saisine contient des données complémentaires transmises par la DGAl. Une 

recherche a aussi été effectuée par l’Anses, parmi les avis de l’Efsa portant sur les enzymes 

alimentaires destinées à une utilisation en alimentation humaine (dernière consultation du site 

internet de l’Efsa le 9 avril 2026). Soixante-quatorze autorisations d’emploi d’enzyme 

alimentaire proposées pour inscription aux listes des annexes IC et ID de l’arrêté du 

19 octobre 2006 portent sur des enzymes alimentaires ayant fait l’objet d’un avis ou de 

plusieurs avis de l’Efsa ce qui correspond à 83 avis. Ces avis ont été utilisés comme 

informations complémentaires pour l’expertise. Leur liste figure en Annexe II de cet avis. 
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Deux inscriptions d’extensions d’autorisations d’emploi à la liste de l’annexe IC sont 

proposées, l’une pour une « triacylglycérol lipase issue d'une souche non génétiquement 

modifiée de Limtongozyma cylindracea (anciennement nommée Candida cylindracea) (AE-

LAYH) » et l’autre pour une « transglutaminase issue d’une souche non génétiquement 

modifiée de Streptomyces mobaraensis (anciennement nommée Streptoverticillium 

mobaraense) S-8112 », respectivement suite aux avis favorables de l’Anses du 31 mars 2022 

(saisine 2021-SA-0215) (Anses, 2022d) et du 22 avril 2025 (saisine 2024-SA-0053) (Anses, 

2025). Une inscription d’autorisation d’emploi à la liste de l’annexe ID est également proposée 

pour une « bêta-galactosidase issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus 

oryzae (GL 470) », suite à l’avis du 10 août 2022 (saisine 2021-SA-0162) (Anses, 2022a). 

Ces trois projets d’inscription aux annexes IC et ID sont en accord avec les avis de l’Anses 

cités ci-dessus. Toutefois, concernant le projet d’inscription de la « Lipase issue d’une souche 

non génétiquement modifiée de Limtongozyma cylindracea (AE-LAYH) », la dénomination de 

l’enzyme pourrait être précisée par l’ajout de deux mentions « triacylglycérol lipase » qui 

correspond mieux à l’activité enzymatique, et l’ancien nom de l’espèce qui apparait cité dans 

l’autorisation initiale de cette enzyme : « Lipase (triacylglycérol lipase) issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Limtongozyma cylindracea (anciennement nommée Candida 

cylindracea) (AE-LAYH) ». 

Concernant l’inscription à l’annexe ID de la « bêta-galactosidase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (GL 470) », seule son activité enzymatique 

« transgalactosylation générant des galacto-oligosaccharides à partir de lactose » est 

engagée pour la « production de sirop de galacto-oligosaccharides (GOS) destiné à être 

incorporé dans les préparations pour nourrissons et préparations de suite » et non sa seconde 

activité enzymatique « hydrolyse du lactose ». La fonction mentionnée dans cette autorisation 

devrait donc être modifiée en « Transgalactosylation générant des galacto-oligosaccharides à 

partir de lactose ». 

 

 

Par reconnaissance mutuelle suite à des notifications danoises, le projet d’arrêté présente 

également l’inscription de quatre-vingt-deux autorisations d’enzymes alimentaires à la liste de 

l’annexe I C et de sept enzymes alimentaires à la liste de l’annexe ID. 

 

Les inscriptions d’autorisations d’emploi d’enzyme alimentaire proposées aux annexes IC et 

ID dans le projet d’arrêté sont en accord avec les informations présentes sur les notifications 

danoises sauf pour les remarques suivantes. 

 

Tout d’abord, les remarques concernant plusieurs inscriptions d’autorisation d’emploi 

d’enzymes alimentaires sont regroupées par champ de l’inscription des autorisations 

d’emploi d’enzymes. 
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3.2.1 Dénominations des enzymes 

Les remarques relatives à ce champ ont été regroupées par sujet. 

 

- Activités enzymatiques 

Des activités enzymatiques identiques sont inscrites sous différents noms dans des 

inscriptions d’autorisations d’emploi d’enzymes de l’annexe IC de l’arrêté du 19 octobre 2006. 

Pour les projets d’inscription, objets de cette saisine, il est proposé d’ajouter le nom de 

l’enzyme recommandé par l’International Union of Biochemistry and Molecular Biology 

(IUBMB) et potentiellement aussi, un autre nom reconnu entre parenthèses. 

o Le nom d’« alpha-amylase maltogène » pourrait être complétée par la parenthèse 

« alpha-amylase maltogène (ou glucane 1,4-α-maltohydrolase) » qui est le nom 

recommandé par l’IUBMB et aussi le nom utilisé par l’Efsa dans plusieurs de ces avis. 

Cet ajout peut aussi permettre d’éviter les confusions entre les activités « alpha-

amylase » et « alpha-amylase maltogène ». Ceci est proposé pour les inscriptions 

suivantes : « Alpha-amylase maltogène issue d’une souche génétiquement modifiée 

de Bacillus licheniformis (NZYM-FR) contenant le gène codant une alpha amylase 

maltogène de Geobacillus stearothermophilus » ; « Alpha-amylase maltogène issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-SD) contenant 

le gène codant une alpha amylase maltogène de Geobacillus stearothermophilus » ; 

« Alpha-amylase maltogène issue d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus 

licheniformis (NZYM-CY) contenant le gène codant une alpha amylase maltogène de 

Geobacillus stearothermophilus » ; « Alpha-amylase maltogène issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Bacillus subtilis (ROM) contenant le gène codant une 

alpha-amylase maltogène de Geobacillus stearothermophilus ». 

o Les noms « amyloglucosidase », « glucane 1,4-alpha-glucosidase » et 

« glucoamylase » devraient figurer ensemble. Le nom recommandé par l’IUBMB est 

glucane 1,4-alpha-glucosidase. L’inscription « Amyloglucosidase issue d’une souche 

non génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-BO) » pourrait ainsi être 

complétée en « Amyloglucosidase (ou glucane 1,4-alpha-glucosidase ou 

glucoamylase) issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus niger 

(NZYM-BO) », l’inscription « Glucane 1,4-alpha-glucosidase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (DP-Azh100) » en « Glucane 1,4-alpha-

glucosidase (ou amyloglucosidase ou glucoamylase) issue d’une souche non 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (DP-Azh100) », « Glucoamylase issue 

d’une souche génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-DM) contenant le 

gène codant une glucoamylase de Gloeophyllum sepiarium » en « Glucoamylase (ou 

amyloglucosidase, ou glucane 1,4-alpha-glucosidase) issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-DM) contenant le gène codant une 

glucoamylase de Gloeophyllum sepiarium », « Glucoamylase (ou amyloglucosidase) 

issue d’une souche génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-EE) contenant 

le gène codant une glucoamylase de Penicillium oxalicum » en « Glucoamylase (ou 

amyloglucosidase ou glucane 1,4-alpha-glucosidase) issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-EE) contenant le gène codant une 

glucoamylase de Penicillium oxalicum ». 

o Dans l’inscription de l’autorisation d’emploi « Bacillolysine issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Bacillus amyloliquefaciens (NZYM-NB) », la dénomination 

de l’activité enzymatique pourrait être remplacée par « Protéase (bacillolysine) » 
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comme pour les autres enzymes similaires présentes dans l’annexe IC ou soumises 

pour inscription dans cette saisine : « Protéase (Bacillolysine) issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Bacillus amyloliquefaciens (NZYM-NB) ». 

o Dans l’inscription de l’autorisation d’emploi « Carboxypeptidase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (NZYM-MK) contenant le gène codant 

une carboxypeptidase d'Aspergillus oryzae », le nom de l’activité enzymatique pourrait 

être précisé en « Carboxypeptidase D » comme il l’est dans des éléments du dossier 

complémentaires de la notification danoise et dans l’avis de l’Efsa sur cette enzyme 

alimentaire (Efsa, 2024a). 

o Le nom de bêta-fructofuranosidase recommandé par l’IUBMB pourrait être préféré au 

nom d’invertase. L’inscription d’autorisation d’emploi proposé pourrait devenir « Bêta-

fructofuranosidase (ou invertase) issue d’une souche génétiquement modifiée de 

Trichoderma reesei (AR-996) contenant le gène codant une bêta-fructofuranosidase 

d’Aspergillus niger ». 

o Concernant l’inscription de l’autorisation d’emploi « Maltotetrahydrolase issue d’une 

souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (DP-Dzf95) contenant le 

gène codant une maltotetrahydrolase de Pseudomonas saccharophila/stutzeri », le 

nom de maltotetrahydrolase pourrait être complété en « glucan1,4-

maltotetraohydrolase » recommandé par l’IUBMB et utilisé dans l’avis de l’Efsa 

(2026a). 

o Concernant l’inscription de l’autorisation d’emploi « Phospholipase C spécifique au 

phosphatidylinositol issue d’une souche génétiquement modifiée de Pseudomonas 

fluorescens (PIC) », le nom de phospholipase C pourrait être complété en 

« phosphoinositide phospholipase C » recommandé par l’IUBMB et utilisé dans l’avis 

de l’Efsa (2024b). 

o Concernant l’inscription de l’autorisation d’emploi « Protéase à résidu sérine issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-RH) contenant 

le gène codant une protéase de Nocardiopsis prasina », le nom chymotrypsine 

recommandé par l’IUBMB devrait remplacer protéase à résidu serine. Il est présent 

dans la notification danoise et dans l’avis de l’Efsa (2025a). 

o Concernant l’inscription de l’autorisation d’emploi « Sucrose 1-fructosyltransférase 

issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus aculeatus (NZYM-

RE) », l’activité enzymatique présente dans cette enzyme alimentaire correspond à 

une « inulosucrase », nom recommandé par l’IUBMB ou à une « fructosyltransferase », 

nom présent dans la notification danoise. L’inscription pourrait être remplacée par 

« Fructosyltransférase (inulosucrase) issue d’une souche non génétiquement modifiée 

d’Aspergillus aculeatus (NZYM-RE) ». 

o L’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi « (Endo-1,4-bêta-) xylanase issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nzd72) contenant 

le gène codant une xylanase de Fusarium verticillioides. » devrait être sous le nom de 

« xylanase » pour être identique à l’inscription de la première autorisation d’emploi. 

 

- Micro-organisme source de l’enzyme alimentaire 

Toutes les enzymes alimentaires concernées par les propositions d’inscription de ce projet 

d’arrêté sont produites par des micro-organismes génétiquement modifiés ou non. 
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Comme le présente l’avis de l’Afssa du 30 juin 2010 (Afssa, 2010), l’autorisation d’emploi doit 

explicitement faire référence à la souche de production utilisée, par une dénomination 

spécifique en plus du nom de l’espèce de micro-organisme hôte, et du nom de l’espèce 

donneuse du transgène dans le cas de souches génétiquement modifiées, pour garantir la 

sécurité d’emploi d’une enzyme alimentaire. Il est donc important que les souches de 

production figurant dans les inscriptions d’autorisations d’emploi proposées dans le projet 

d’arrêté soient celles ayant fait l’objet de l’évaluation scientifique par les instances danoises. 

 

• Caractérisation taxonomique de la souche de production 

Le nom des espèces des souches de production des enzymes alimentaires est présent sur 

les notifications danoises. 

Toutefois, pour trois propositions d’inscription d’autorisation d’emploi d’enzyme alimentaire, 

l’examen d’avis de l’Efsa révèle des identifications taxonomiques actualisées qui conduisent 

à proposer de modifier le nom de l’espèce des souches de production. 

Concernant l’inscription à l’annexe IC de l’autorisation d’emploi « Alpha-amylase issue d’une 

souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (CCTCC M2023235) », il a été 

choisi de mentionner uniquement Aspergillus sp. comme nom de la souche de production 

dans l’avis de l’Efsa (Efsa, 2026b). Le nom de souche AR-SHFA-109 présent dans cet avis 

pourrait aussi être ajouté avec le numéro de dépôt dans une collection de souches, CCTCC 

M2023235, nom de souche indiqué dans la notification danoise. L’inscription serait alors 

« Alpha-amylase issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus sp. (CCTCC 

M2023235 ou AR-SHFA-109) ». 

Par ailleurs, suite à un séquençage complet WGS6, l’appartenance de la souche de production 

AE-TP à l’espèce Geobacillus stearothermophilus, a été revue puisque cette souche est 

aujourd’hui considérée comme appartenant à l’espèce Anoxybacillus caldiproteolyticus (Efsa, 

2024c). C’est pourquoi les inscriptions en annexe IC et ID de l’autorisation d’emploi 

« Thermolysine issue d’une souche non génétiquement modifiée de Geobacillus 

stearothermophilus (AE-TP) » devraient être corrigées en « Thermolysine issue d’une souche 

non génétiquement modifiée d’Anoxybacillus caldiproteolyticus (AE-TP) ». 

Concernant l’inscription de l’autorisation d’emploi « Triacylglycérol lipase issue d’une souche 

non génétiquement modifiée de Rhizopus oryzae (AE-TL (B)) », la souche de production a été 

identifiée comme Rhizopus arrhizus (Efsa, 2023b, 2024d et 2025d). Ce nom devrait être utilisé 

à la place de Rhizopus oryzae. 

 

• Organisme donneur du transgène 

Il est à noter que dans le cas d’une souche de production génétiquement modifiée, la 

notification danoise indique toujours le nom de l’espèce (c’est-à-dire celle du micro-organisme 

hôte) mais pour une partie des notifications présentées, celui de l’espèce donneuse du 

transgène ne figure pas. Cette information est parfois présente dans d’autres documents 

transmis dans les dossiers dédiés à chaque enzyme, présents dans les données de la saisine. 

L’information de l’espèce donneuse du transgène est toujours masquée dans les avis de 

l’Efsa. 

 
6 Whole genome sequence (WGS) analysis 
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Pour douze inscriptions d’autorisations d’emploi, l’identification de l’organisme donneur du 

transgène n’est pas disponible dans les données de la saisine transmises par la DGAl. Il est 

donc impossible de vérifier la dénomination de ces enzymes alimentaires pour les inscriptions 

suivantes : « Alpha-amylase maltogène issue d’une souche génétiquement modifiée de 

Saccharomyces cerevisiae (LALL-MA) contenant le gène codant une alpha-amylase 

maltogène de Geobacillus stearothermophilus » ; « Alpha-amylase maltogène issue d’une 

souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nyn90) contenant le gène codant 

une alpha-amylase maltogène d’Aspergillus terreus » ; « Amidase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Escherichia coli (SP-A) contenant le gène codant une amidase de 

Pseudonocardia thermophila » ; « Aminopeptidase Y issue d’une souche génétiquement 

modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nyf80) contenant le gène codant une aminopeptidase Y 

d’Aspergillus clavatus » ; « Chymosine issue d’une souche génétiquement modifiée de 

Trichoderma reesei (DP-Nyj88) contenant le gène codant une chymosine de bœuf 

domestique » ; « Fructanase issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma 

reesei (AR-577) contenant le gène codant une bêta-fructosidase de Lactobacillus crispatus », 

« Lipase issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (AR-822) 

contenant le gène codant une lipase de Trichoderma lanuginosus », « Lysophospholipase 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nyc81) contenant le 

gène codant une lysophospholipase d’Aspergillus niger », « Pectinestérase issue d’une 

souche génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (AR-962) contenant le gène codant une 

pectinestérase d'Aspergillus tubingensis », « Phospholipase A1 issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (souche PLN) contenant le gène codant une 

phospholipase A1 d’Aspergillus niger », « Polygalacturonase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (AR-183) contenant le gène codant une 

polygalacturonase d'Aspergillus tubingensis », « Prolyl oligopeptidase issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nyq99) contenant le gène codant une 

prolyl oligopeptidase d’Aspergillus niger ». 

Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Lipase issue d’une souche génétiquement 

modifiée d’Aspergillus niger (PLR) contenant le gène codant une lipase de Fusarium 

culmorum », un document présent dans le dossier de saisine fourni en plus de la notification 

danoise indique que le transgène serait un gène synthétique, non identique au gène d’une 

lipase de Fusarium culmorum. Si cette nature est confirmée, elle devrait être ajoutée dans la 

dénomination de l’enzyme alimentaire. 

Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Maltotetrahydrolase issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (DP-Dzf95) contenant le gène codant une 

maltotetrahydrolase de Pseudomonas saccharophila/stutzeri », il serait souhaitable 

d’actualiser l’espèce de provenance du transgène Pseudomonas saccharophila/stutzeri par 

son nouveau nom qui est Roseateles saccharophilus (Liu et al., 2022). 

Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Phospholipase C spécifique au 

phosphatidylinositol issue d’une souche génétiquement modifiée de Pseudomonas 

fluorescens (PIC) », l’origine du transgène devrait être renseignée dans l’inscription à 

l’annexe IC. 

Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Subtilisine issue d’une souche génétiquement 

modifiée de Bacillus subtilis (DP-Ezx42) contenant le gène codant une subtilisine de Bacillus 

amyloliquefaciens », l’origine du transgène ne figure pas dans la notification danoise et des 
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éléments du dossier indiquent deux noms d’espèces différentes. L’origine du transgène devrait 

être confirmée pour son inscription à l’annexe IC. 

Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Transglutaminase issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-TR) contenant le gène codant une 

transglutaminase de Streptomyces mobaraensis NBRC 13819 (DSM 40847) », l’indication du 

nom de souche pour l’espèce donneuse du transgène est une précision non vérifiable par les 

éléments du dossier de saisine et pourrait être supprimée. 

 

• Nom de la souche de production 

Le nom de la souche de production figurant dans les inscriptions d’autorisations d’emploi 

proposées dans le projet d’arrêté doit être spécifique de la souche ayant fait l’objet de 

l’évaluation scientifique par les instances danoises. 

 

Comme, indiqué dans le point sur le nom des espèces des souches de production pour 

l’inscription de l’autorisation d’emploi « Alpha-amylase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (CCTCC M2023235) », le nom de souche AR-

SHFA-109 présent dans l’avis de l’Efsa (Efsa, 2026b) pourrait être ajouté avec le numéro de 

dépôt dans une banque de souches, CCTCC M2023235, nom de souche indiqué dans la 

notification danoise : « Alpha-amylase issue d’une souche non génétiquement modifiée 

d’Aspergillus sp. (CCTCC M2023235 ou AR-SHFA-109) ». 

Pour l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi « Arabinofuranosidase issue d'une 

souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (GV) portant le gène codant une 

arabinofuranosidase de Talaromyces pinophilus », le nom de souche devrait être complété 

par le nom de souche complet présent sur la notification danoise (NZYM-GV). 

Concernant l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi « Phytase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NPH) contenant le gène codant une phytase 

d'Aspergillus tubingensis », la première autorisation d’emploi de cette enzyme a été inscrite à 

l’annexe IC suite à l’avis de l’Afssa du 28 octobre 2002 (saisine 2002-SA-0062) (Afssa, 2002) 

pour la « Phytase d'Aspergillus niger NPH54 (DS 35387) portant le gène codant une phytase 

d'Aspergillus niger 3135 ». L’identité entre les souches NPH et NPH54 est confirmée dans le 

dossier de saisine et dans l’avis de l’Efsa (2024e). Les trois noms de souches devraient figurer 

dans l’autorisation initiale et dans l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi. 

Pour l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi « Protéase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (GEP 44) contenant le gène codant une protéase 

d’Aspergillus niger », la confirmation de l’identité de la souche de production GEP indiquée 

dans la notification danoise avec la souche GEP44 de l’autorisation initiale de cette protéase 

présente en annexe IC devrait être apportée pour pouvoir l’inscrire dans cette extension 

d’autorisation d’emploi. 

 

Il est suggéré également de compléter le nom des souches de production de six inscriptions 

d’autorisation d’emploi présentes dans l’arrêté du 19 octobre 2006 en cours afin de pouvoir 

identifier que certaines propositions d’inscriptions d’autorisation d’emploi de ce projet d’arrêté 

ont déjà fait l’objet d’inscription aux annexes IC et/ou ID et correspondent à des extensions 

d’autorisation d’emploi. Ces propositions de modification de noms de souches sur des 
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autorisations présentes dans l’arrêté du 19 octobre 2006 en vigueur sont formulées après 

vérification des dossiers de saisine ayant conduit aux avis de l’Afssa ou de l’Anses préalables 

aux inscriptions de ces enzymes alimentaires aux annexes IC et/ou ID de l’arrêté du 19 octobre 

2006. La liste de ces inscriptions suit. 

- Arabinofuranosidase issue d'une souche génétiquement modifiée de Trichoderma 

reesei (NZYM-GV) portant le gène codant l'arabinofuranosidase de Talaromyces 

pinophilus. 

- Bêta-amylase issue d'une souche génétiquement modifiée Bacillus licheniformis 

(NZYM-JA) contenant le gène codant une bêta-amylase de Bacillus flexus. 

- Phospholipase A1 produite par une souche génétiquement modifiée d'Aspergillus 

oryzae (NZYM-PP) contenant le gène codant une phospholipase A1 de Fusarium 

venenatum. 

- Protéase à résidu sérine issue d’une souche génétiquement modifiée de Fusarium 

venenatum (NZYM-FG) contenant le gène codant la protéase de Fusarium oxysporum 

- Asparaginase issue d'une souche génétiquement modifiée d'Aspergillus oryzae 

(NZYM-SP) contenant le gène codant une asparaginase d'Aspergillus oryzae. 

- Asparaginase issue d'une souche génétiquement modifiée de Bacillus subtilis (NZYM-

CK) contenant le gène codant une asparaginase de Pyrococcus furiosus. 

 

 

3.2.2 Usages ou denrées alimentaires : 

Afin de mieux correspondre aux notifications danoises et par homogénéité avec les autres 

inscriptions présentes dans les annexes IC et ID en vigueur, des reformulations des usages 

ou des denrées alimentaires présentes dans les projets d’inscription sont proposées. Pour 

plus de facilité de lecture, l’ensemble des usages revendiqués pour une inscription 

d’autorisation d’emploi d’une enzyme a été repris dans le tableau ci-dessous. Les inscriptions 

ne faisant l’objet d’aucune proposition de modification ne figurent pas dans ce tableau. 

 

Dénomination de l’enzyme Reformulation des usages ou denrées 
alimentaires 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-AY) contenant le gène 
codant une alpha-amylase de Bacillus 
stearothermophilus 

Industrie de l’alcool, production de sirop à 
partir d’amidon 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-NA) 

Denrées alimentaires à base de céréales y 
compris des boissons  

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (AE-BAA) 

Panification (à l'exception du pain de 
tradition française) et panification spéciale, 
biscuiterie, pâtisserie et viennoiserie. 
Amidonnerie. Transformation de l’amidon 
de riz. Industrie de l'alcool, Brasserie. 
Transformation de levures (production 
d'extraits, d'autolysats et de parois 
cellulaires de levures), Transformation de 
plantes pour la production de sucre (canne 
à sucre, betterave sucrière). Production 
d'analogues de produits laitiers à partir de 
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Dénomination de l’enzyme Reformulation des usages ou denrées 
alimentaires 

plantes (boissons à base de plantes et 
produits consommables à la cuillère). 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (NZYM-WR) 

Denrées alimentaires à base de céréales y 
compris des boissons 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (AE-TA) 

Panification (à l'exception du pain de 

tradition française) et panification spéciale, 

biscuiterie, pâtisserie, biscotterie et 

viennoiserie, procédés de brassage 

(production de bière et de liqueur à base de 

céréales et de riz, production de vinaigre, 

d'assaisonnements et de condiments à base 

de céréales), 

Produits à base de céréales et de riz, 
transformation de l'amidon issu de céréales, 
production de sucre raffiné et non raffiné à 
partir de betterave sucrière et de canne à 
sucre, production d'alcool distillé à base de 
céréales et production d'analogues de 
produits laitiers à partir de plantes (soja, 
farine d'avoine, farine d'amande, farine de 
riz, etc.). 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (DP-Dzb106) contenant le 
gène codant une alpha-amylase de 
Cytophaga sp. 

Brasserie, production d'alcool distillé, 
production de sirops de glucose et d'autres 
hydrolysats d'amidon 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-FR) contenant le gène 
codant une alpha amylase maltogène de 
Geobacillus stearothermophilus 

Amidonnerie, production de sirop de 
glucose, Panification (à l'exception du pain 
de tradition française) et panification 
spéciale, biscuiterie, pâtisserie, viennoiserie 
et biscotterie, Brasserie et boissons à base 
de céréales 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-FR) contenant le gène 
codant une alpha amylase maltogène de 
Geobacillus stearothermophilus 

Amidonnerie, production de sirop de 
glucose, Panification (à l'exception du pain 
de tradition française), biscuiterie, 
pâtisserie, viennoiserie et biscotterie et 
panification spéciale, Brasserie et boissons 
à base de céréales. 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-SD) contenant le gène 
codant une alpha amylase maltogène de 
Geobacillus stearothermophilus 

Amidonnerie, production de sirop de 
glucose, Panification (à l'exception du pain 
de tradition française), biscuiterie, 
pâtisserie, viennoiserie et biscotterie et 
panification spéciale, Brasserie et boissons 
à base de céréales. 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-CY) contenant le gène 
codant une alpha amylase maltogène de 
Geobacillus stearothermophilus 

Amidonnerie, production de sirop de 
glucose, Panification (à l'exception du pain 
de tradition française), biscuiterie, 
pâtisserie, viennoiserie et biscotterie et 
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Dénomination de l’enzyme Reformulation des usages ou denrées 
alimentaires 

panification spéciale, Brasserie et boissons 
à base de céréales 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de 
Cellulosimicrobium funkei (AE-AMT) 

Panification (à l’exception du pain de 
tradition française), Panification spéciale, 
Biscotterie, Biscuiterie, Pâtisserie et 
viennoiserie, Production de produits 
céréaliers (à l’exception du pain de tradition 
française) y compris les céréales pour petit-
déjeuner, Production de sirop de glucose 
enrichi en maltotriose à partir d’amidon, 
Production d’analogues de produits laitiers 
à partir de plantes, Traitement du thé et des 
infusions de plantes et de fruits, Production 
de vinaigre à partir de maïs, blé et riz 
Production de produits brassicoles à partir 
de riz et d’autres céréales 

Aminopeptidase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-BU) contenant le gène 
codant une aminopeptidase d'Aspergillus 
oryzae 

Hydrolysats de protéines ; production 
d'extraits de levure hydrolysés ; Panification 
(à l'exception du pain de tradition française) 
et panification spéciale, biscuiterie, 
pâtisserie et viennoiserie ; biscotterie ; 
Brasserie 

Aminopeptidase Y issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nyf80) contenant le gène codant 
une aminopeptidase Y d’Aspergillus 
clavatus 

Production d’extraits de levures 

Hydrolysats de protéines 

Amyloglucosidase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée d’Aspergillus niger 
(NZYM-BO) 

Denrées alimentaires fermentées et semi-
solides à base de céréales et boissons à 
base de céréales 

Arabinofuranosidase issue d'une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (NZYM-GV) portant le gène codant 
une arabinofuranosidase de Talaromyces 
pinophilus 

Production d’alcool distillé 

Bacillolysine issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (NZYM-NB) 

Produits à base de céréales : boissons à 
base de céréales et les denrées fermentées, 
semi-solides à base de céréales 

Bêta-galactosidase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Kluyveromyces 
lactis (LAC-01) 

Produits laitiers à teneur réduite en lactose 
stabilisés dans les conditions permettant 
d'assurer l'inactivation de l'enzyme 

Bêta-glucanase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (TG-M5-337) 

Panification (à l’exception du pain de 
tradition française), panification spéciale, 
produits de la biscotterie, biscuiterie, 
pâtisserie et viennoiserie, amidonnerie, 
brasserie, production d’alcool, 
transformation des fruits et légumes autres 
que des jus, production de jus de fruits et 
légumes, traitement des grains de céréales 
pour la production d’amidon et de gluten, 
production d’extraits de levures 
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Dénomination de l’enzyme Reformulation des usages ou denrées 
alimentaires 

Bêta-glucosidase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Penicillium 
guanacastense (AE-GLY) 

Transformation des fruits et légumes pour 

les produits à base de soja, Transformation 

du thé, Transformation du sésame 

Catalase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus niger 
(DP-Azw58) contenant le gène codant une 
catalase d’Aspergillus niger 

Hydrolysats de protéines à partir d’orge, 

Transformation des œufs 

Production de sulfate de chondroïtine 

sodique 

Cellulase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-852) contenant le gène codant 
une cellulase d'Aspergillus niger 

Panification (à l'exception du pain de 
tradition française) et panification spéciale, 
biscuiterie, pâtisserie, viennoiserie et 
biscotterie ; Industrie de l'alcool ; Brasserie ; 
jus et purées de fruits et légumes, jus de 
fruits concentrés, jus de fruits déshydratés, 
nectars et sirops, fruits destinés à la mise en 
conserve et à la congélation 

Cyclomaltodextrine glucanotransférase 
issue d’une souche non génétiquement 
modifiée d’Anoxybacillus caldiproteolyticus 
(strain AE-KCGT) 

Panification (à l’exception du pain de 
tradition française), biscuiterie, biscotterie, 
viennoiserie, pâtisserie, panification 
spéciale, brasserie, production de denrées 
à base de céréales (pâtes, nouilles, barres 
de céréales, etc.), production de 
cyclodextrines et de dérivés de glucides 
transformés par transglycolysation, et 
production d'analogues de produits laitiers à 
base de plantes 

Lipase issue d’une souche génétiquement 
modifiée de Trichoderma reesei (AR-822) 
contenant le gène codant une lipase de 
Trichoderma lanuginosus 

Panification (à l'exception du pain de 

tradition française), panification spéciale, 

biscotterie, biscuiterie, pâtisserie et 

viennoiserie, Produits céréaliers (à 

l'exception du pain de tradition française) y 

compris les céréales pour petit déjeuner, 

Démucilagination des graisses et des huiles 

alimentaires, Transformation des œufs 

(incluant la production de lécithine modifiée) 

Phospholipase A1 produite par une souche 
génétiquement modifiée d'Aspergillus 
oryzae (NZYM-PP) contenant le gène 
codant une phospholipase A1 de Fusarium 
venenatum 

Denrées alimentaires à base de céréales y 
compris les boissons et les denrées 
alimentaires fermentées semi-solides 

Phytase issue d’une souche génétiquement 
modifiée d’Aspergillus niger (NPH) 
contenant le gène codant une phytase 
d'Aspergillus tubingensis 

Production d’analogues de produits laitiers 
à base de plantes y compris les boissons et 
des denrées alimentaires pouvant être 
mangés à la cuillère 
Production d’alcool 

Sucrose 1-fructosyltransférase issue d’une 
souche non génétiquement modifiée 
d’Aspergillus aculeatus (NZYM-RE)  

Production de fructo-oligosaccharides à 
chaînes courtes 
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Dénomination de l’enzyme Reformulation des usages ou denrées 
alimentaires 

Thermolysine issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Geobacillus 
stearothermophilus (AE-TP) 

Transformation des produits laitiers, 
transformation des œufs, transformation de 
la viande et du poisson (extrait), 
transformation de la viande et du poisson 
(ramollissement), transformation des 
protéines (protéines d'origines diverses), 
transformation des protéines (ingrédients 
protéiques du lait), Transformation de 
levures, Panification (à l'exception du pain 
de tradition française), panification spéciale, 
produits de la biscotterie, biscuiterie, 
pâtisserie et viennoiserie 

Transglutaminase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-TR) contenant le gène 
codant une transglutaminase de 
Streptomyces mobaraensis NBRC 13819 
(DSM 40847) 

Brasserie, panification (à l'exception du pain 
de tradition française) et panification 
spéciale, biscuiterie, pâtisserie, biscotterie 
et viennoiserie, produits laitiers (dont 
fromages au lait pasteurisé (à l'exclusion 
des AOC), spécialités fromagères au lait 
pasteurisé et produits laitiers gélifiés au lait 
pasteurisés) et produits laitiers fermentés, 
transformation de végétaux dans la 
production d’analogues de denrées 
alimentaires (produits laitiers et carnés, 
produits de la mer et substituts d’œufs), 
produits céréaliers (pâtes, nouilles…), 
produits reconstitués à base de poissons et 
d'autres produits de la mer, produits 
reconstitués à base de viandes, 
transformation de la viande et du poisson 

Triacylglycérol lipase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Komagataella 
phaffii (DSM-34125) contenant le gène 
codant une triacylglycérol lipase de 
Yarrowia lipolytica 

Fabrication de fromages, à l’exception de 
ceux bénéficiant d’une appellation d’origine 
contrôlée, Production d’analogues de 
produits laitiers à partir de végétaux 
(aliments pouvant être mangés à la cuillère, 
blocs végétaux salés, margarine, desserts 
glacés à base de plantes). 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (AE-TA) 

Annexe ID : Produits céréaliers pour 
nourrissons 

Subtilisine issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
sonorensis (AE-AP) 

Annexe ID : Production d’hydrolysats de 
protéines à incorporer dans des 
préparations de suite formulées à partir de 
protéines de lait, d’œuf, de soja, de pois et 
de céréales, Production d'hydrolysats de 
protéines destinés à être utilisés dans les 
préparations pour nourrissons à base de 
protéines de lait, d'œuf, de soja, de pois et 
de céréales 

 
Une vérification de la décision danoise vis-à-vis des usages pour des denrées destinées aux 

enfants en bas âge est nécessaire avant l’inscription à l’annexe ID de la « Thermolysine issue 
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d’une souche non génétiquement modifiée de Geobacillus stearothermophilus (AE-TP) », ces 

usages n’étant pas identifiables dans la notification danoise. 

 

3.2.3 Fonction de l’enzyme : 

Il est proposé d’homogénéiser la description des activités enzymatiques ou de les préciser 

selon les utilisations revendiquées. 

 

Les inscriptions concernées et les modifications proposées sont regroupées par activité 

enzymatique. 

- La fonction « Hydrolyse des liaisons alpha-1,4 glycosidiques des polysaccharides » 

pourrait être retenue pour les inscriptions : « Alpha-amylase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae (CCTCC M2023235) » ; « Alpha-

amylase issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus oryzae 

(NZYM-NA) » ; « Alpha-amylase issue d’une souche non génétiquement modifiée de 

Bacillus amyloliquefaciens (NZYM-WR) » ; « Alpha-amylase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (AE-TA) » ; « Alpha-amylase issue 

d’une souche non génétiquement modifiée de Cellulosimicrobium funkei (AE-AMT) ». 

- La fonction présente dans les inscriptions d’autorisation d’emploi de l’« Alpha-amylase 

maltogène issue d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus subtilis (ROM) 

contenant le gène codant une alpha-amylase maltogène de Geobacillus 

stearothermophilus », de l’« Alpha-amylase maltogène issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Saccharomyces cerevisiae (LALL-MA) contenant le gène 

codant une alpha-amylase maltogène de Geobacillus stearothermophilus », de 

l’« Alpha-amylase maltogène issue d’une souche génétiquement modifiée de 

Saccharomyces cerevisiae (LALL-MA+) contenant le gène codant une alpha-amylase 

maltogène de Geobacillus stearothermophilus » et de l’« Alpha-amylase maltogène 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nyn90) 

contenant le gène codant une alpha-amylase maltogène d’Aspergillus terreus » 

devrait être remplacée par « Hydrolyse des liaisons alpha-1,4 des chaînes d’amidon 

et d’oligosaccharides ». 

- Pour l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi de l’« Alpha-glucosidase issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nzv57) contenant 

le gène codant une alpha-glucosidase d’Aspergillus niger », la fonction « Hydrolyse 

des liaisons alpha 1-4 glycosidiques des polysaccharides » indiquée pour 

l’autorisation initiale de cette enzyme alimentaire pourrait être reprise. 

- Pour l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi de « Bêta-amylase issue d’une 

souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-JA) contenant le 

gène codant une bêta-amylase de Bacillus flexus », la fonction « Hydrolyse des 

liaisons alpha-1-4 des chaînes d'amidon » indiquée pour l’autorisation initiale de cette 

enzyme alimentaire pourrait être reprise. 

- Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi de la « Bêta-galactosidase issue d’une 

souche non génétiquement modifiée de Kluyveromyces lactis (LAC-01) », la fonction 

« Hydrolyse du lactose » pourrait être indiquée pour homogénéité avec les autres 

autorisations de bêta-galactosidase dans les usages considérés. 

- Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi de la « Bêta-glucosidase issue d’une 

souche non génétiquement modifiée de Penicillium guanacastense (AE-GLY) », la 
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fonction devrait être complétée en « Hydrolyse des liaisons bêta 1,4 D glucosidiques 

des bêta-D-glucanes ». 

- Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi de la « Cellulase issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (AR-852) contenant le gène codant 

une cellulase d'Aspergillus niger », la fonction devrait être modifiée en « Hydrolyse 

des liaisons (1 → 4) - β-D-glucosidiques dans la cellulose, la lichenine et les β-D-

glucanes des céréales », fonction mentionnée pour les autres cellulases. 

- La fonction présente dans les inscriptions de l’autorisation d’emploi à l’Annexe IC et ID 

de la « Cyclomaltodextrine glucanotransférase issue d’une souche non génétiquement 

modifiée d’Anoxybacillus caldiproteolyticus (strain AE-KCGT) » devrait être remplacée 

par « Catalyse la transglycosylation des glucanes par liaisons (1-4)-alpha-D-

glucosidiques, conduisant à la synthèse de α-, β-et γ-cyclodextrines et des glucanes 

transglycosylés ». 

- Pour les inscriptions de l’autorisation d’emploi de la « Glucoamylase issue d’une 

souche génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NZYM-DM) contenant le gène 

codant une glucoamylase de Gloeophyllum sepiarium » et de la « Glucoamylase (ou 

amyloglucosidase) issue d’une souche génétiquement modifiée d’Aspergillus niger 

(NZYM-EE) contenant le gène codant pour la glucoamylase de Penicillium oxalicum », 

la fonction pourrait être modifiée en « Hydrolyse des liaisons alpha (1,4) D-

glycosidiques des polysaccharides amylacés » 

- Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Invertase issue d’une souche 

génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (AR-996) contenant le gène codant 

une invertase d’Aspergillus niger », la fonction devrait être traduite en « Catalyse 

l’hydrolyse du saccharose ». 

- Pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Lipase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (PLR) contenant le gène codant une lipase 

de Fusarium culmorum », la fonction pourrait être corrigée en « Hydrolyse des 

triglycérides » comme pour les autres enzymes similaires présentes dans l’annexe IC. 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Maltotetrahydrolase 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (DP-Dzf95) 

contenant le gène codant une maltotetrahydrolase de Pseudomonas 

saccharophila/stutzeri » pourrait être complétée en « Hydrolyse des liaisons alpha 

(1,4) D-glucosidiques des polysaccharides amylacés en libérant des résidus 

maltotétraose à partir des extrémités non réductrices » comme pour les enzymes 

similaires présentes à l’annexe IC. 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Phospholipase A1 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (DP-Nzk98) 

contenant le gène codant une phospholipase A1 de Metarhizium guizhouense. » 

pourrait être simplifiée en « Hydrolyse des phospholipides » comme pour les autres 

phospholipases A1 présentes dans l’annexe IC. 

- La fonction présente dans l’inscription de l’extension d’emploi à l’annexe IC de la 

« Phytase issue d’une souche génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (NPH) 

contenant le gène codant une phytase d'Aspergillus tubingensis » devrait être 

remplacée par « Hydrolyse des phytates ». 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Polygalacturonase 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Trichoderma reesei (AR-414) 

contenant le gène codant une polygalacturonase d’Aspergillus kawachii » pourrait être 



Avis de l’Anses 

Saisine n° 2025-SA-0066 

 

 

page 25 / 110 

modifiée en « Hydrolyse des liaisons galacturoniques des pectates et autres 

galacturonanes » comme pour les autres polygalacturonases. 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Pullulanase issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (DP-Dzp107) 

contenant le gène codant une pullulanase de Bacillus deramificans » pourrait être 

modifiée en « Hydrolyse des liaisons alpha 1-6 glycosidiques des polysaccharides ». 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Subtilisine issue 

d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus subtilis (DP-Ezx42) contenant le 

gène codant une subtilisine de Bacillus amyloliquefaciens » pourrait être modifiée en 

« Hydrolyse des liaisons peptidiques des protéines » comme pour les autres 

subtilisines. 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Transglutaminase 

issue d’une souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-TR) 

contenant le gène codant une transglutaminase de Streptomyces mobaraensis NBRC 

13819 (DSM 40847) » pourrait être « Formation de liaisons covalentes glutamyl-

lysine » comme pour les autres transglutaminases. De plus, des indications devraient 

être ajoutées comme des conditions d’emploi pour éviter la tromperie du 

consommateur : « Pour les usages « produits reconstitués à base de poissons et 

d'autres produits de la mer, produits reconstitués à base de viandes, transformation de 

la viande et du poisson », l'autorisation est limitée à la fabrication de produits vendus 

à l'état cuit. Les ajouts pourraient être : « Conformément au point 7 de la partie A de 

l'annexe VI du règlement (UE) n° 1169/2011 du 25 octobre 2011 précité, les produits 

de la pêche qui peuvent donner l'impression d'être faits d'une pièce entière de poisson 

mais qui, en réalité, consistent en différents morceaux liés ensemble par divers 

ingrédients, y compris des additifs ou des enzymes alimentaires ou d'autres procédés, 

portent l'indication suivante, en français : « poisson reconstitué ». 

Conformément au point 7 de la partie A de l'annexe VI du règlement (UE) n° 1169/2011 

du 25 octobre 2011 précité, les produits à base de viande et les préparations de 

viandes qui peuvent donner l'impression d'être faits d'une pièce entière de viande mais 

qui, en réalité, consistent en différents morceaux liés ensemble par divers ingrédients, 

y compris des additifs ou des enzymes alimentaires ou d'autres procédés, portent 

l'indication suivante, en français : "viande reconstituée". » 

Dans la colonne « Dose résiduelle », la mention de l’inactivation de l’enzyme devrait 

être ajoutée « L'enzyme doit être inactivée dans le produit final ». 

- La fonction indiquée pour l’inscription de l’autorisation d’emploi « Xylanase issue d’une 

souche génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (NZYM-FX) contenant le 

gène codant une xylanase de Chryseobacterium Sp-10696 » et pour l’inscription de 

l’autorisation d’emploi « Xylanase issue d’une souche génétiquement modifiée de 

Bacillus subtilis (AR-153) contenant le gène codant une endo-1,4-bêta-xylanase de 

Bacillus subtilis » pourrait être modifiée en « Hydrolyse des liaisons osidiques des 

hémicelluloses » comme pour les autres xylanases. 

- La fonction indiquée pour les inscriptions en Annexe ID de l’autorisation d’emploi de 

l’« Alpha-amylase issue d’une souche non génétiquement modifiée de Bacillus 

amyloliquefaciens (AE-BAA) » et de l’« Alpha-amylase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Bacillus licheniformis (AE-TA) » devrait être « Hydrolyse 

des liaisons alpha-1,4 glycosidiques des polysaccharides » comme pour les 

inscriptions en annexe IC. 
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Les remarques suivantes sont spécifiques à certaines inscriptions d’autorisation 

d’emploi d’enzymes alimentaires. 

 

L’inscription à l’Annexe IC proposée pour la « Bêta-galactosidase issue d’une souche non 

génétiquement modifiée de Kluyveromyces lactis (GAL) » devrait être séparée en deux 

inscriptions : 

- une pour l’autorisation d’emploi initiale de cette enzyme alimentaire sur laquelle 

l’Anses avait rendu un avis le 29 juin 2021 (saisine 2021-SA-0046) (Anses, 2021c). 

Cet avis indiquait que le remplacement du nom de souche de l’autorisation d’emploi 

de la bêta-galactosidase produite par la souche de Kluyveromyces lactis GAL 

16A/18A, présente dans l’arrêté du 19 octobre 2006, par la souche GAL était 

conditionné à la preuve d’identité des deux souches. Si cette identité est confirmée, 

une première inscription à l’annexe IC serait celle de l’arrêté en vigueur avec le 

changement de nom de souche pour la souche GAL. Les usages autorisés sont « Lait 

à teneur réduite en lactose, lactosérum, produits laitiers fermentés et fromages, à 

l'exception de ceux bénéficiant d'une appellation d'origine contrôlée, stabilisés dans 

des conditions permettant d'assurer l'inactivation des enzymes » ; 

- une seconde inscription correspondrait à une extension d’autorisation d’emploi de la 

« Bêta-galactosidase issue d’une souche non génétiquement modifiée de 

Kluyveromyces lactis (GAL) » pour les usages complémentaires figurant dans la 

notification danoise « concentré de protéines de lait, boissons à base de lait aromatisé, 

petit lait, desserts à base de lait, crème glacée, babeurre » auxquels il faudrait ajouter 

la mention « stabilisés dans les conditions permettant d'assurer l'inactivation de 

l'enzyme ». 

 

Concernant l’inscription à l’annexe IC proposée pour la « Catalase issue d’une souche 

génétiquement modifiée d’Aspergillus niger (DP-Azw58) contenant le gène codant une 

catalase d’Aspergillus niger », il est rappelé que le peroxyde d’hydrogène est un puissant 

oxydant dont l’utilisation n’est autorisée ni comme auxiliaire technologique pour la 

décontamination des œufs par l’arrêté du 19 octobre 2006, ni comme décontaminant de 

surface par le Règlement 853/2004 fixant les règles spécifiques d’hygiène applicables aux 

denrées alimentaires d’origine animale (article 3). L’usage de la catalase pour la 

« transformation des œufs », ne pouvant pas être lié à l’ajout de peroxyde d’hydrogène pour 

une décontamination des œufs, devrait être précisé dans l’inscription. 

 

Concernant les inscriptions aux annexes IC et ID de la « Cyclomaltodextrine 

glucanotransferase issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Anoxybacillus 

caldiproteolyticus (strain AE-KCGT) », la notification danoise en date du 18 décembre 2023 

couvre les usages proposés dans ces inscriptions. Toutefois, un avis de l’Efsa adopté le 

15 janvier 2025 intitulé « Safety evaluation of the food enzyme cyclomaltodextrin 

glucanotransferase from the non-genetically modified Anoxybacillus caldiproteolyticus strain 

AE-KCGT» (Efsa, 2025b) semble porter sur l’enzyme alimentaire proposée à ces inscriptions 

en France (même activité enzymatique et même souche de production). Les usages indiqués 
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sont « Production of plant extracts, Production of specialty carbohydrates (cyclodextrins) ». 

Les marges de sécurité calculés (MoE) sont de 141 pour les nourrissons, 111 pour les enfants 

en bas âge (1 à 3 ans), 154 pour les enfants (3 à 9 ans), 362 pour les adolescents (10 à 17 

ans), 508 pour les adultes (18 à 64 ans) et 713 pour les seniors (plus de 65 ans). Le panel 

« Food enzymes » de l’Efsa conclut que la marge de sécurité est insuffisante pour exclure des 

préoccupations sanitaires pour trois catégories de populations, les nourrissons, enfants en bas 

âge (1 à 3 ans) et les enfants (3 à 9 ans). 

Toutefois, la vérification de l’identité des enzymes alimentaires évaluées par les autorités 

danoises et par l’Efsa ne peut être effectuée sur la base des informations présentes dans la 

saisine. De plus, les doses de l’enzyme mises en œuvre dans les différents procédés de 

production de denrées alimentaires sont très différentes. Sur la base des informations 

transmises dans la saisine et de l’avis de l’Efsa (Efsa, 2025b), le CES Biotechnologies ne peut 

pas se prononcer sur les projets d’inscriptions à l’annexe IC et à l’annexe ID de la 

cyclomaltodextrine glucanotransferase issue d’une souche non génétiquement modifiée 

d’Anoxybacillus caldiproteolyticus (strain AE-KCGT) sans disposer de données 

complémentaires sur l’exposition alimentaire potentielle à cette enzyme par les différents 

aliments revendiqués dans ces demandes d’inscription. 

Concernant l’inscription à l’annexe IC de l’extension d’autorisation d’emploi de la « Glucose 

oxydase issue d’une souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus tubingensis (GOX) », 

l’Afssa a rendu un avis favorable le 22 avril 2009 (saisine 2008-SA-0382) relatif à la demande 

d'autorisation d'extension d'emploi d'une glucose oxydase issue d'une souche d'Aspergillus 

niger non génétiquement modifiée (DS31859) destinée au traitement des œufs (Afssa, 2009). 

Une preuve d’identité entre les souches DS31859 et GOX devrait être fournie. Le séquençage 

complet du génome de la souche de production GOX indiqué dans l’avis de l’Efsa (Efsa, 

2025c) permet d’identifier son appartenance à l’espèce Aspergillus tubingensis au lieu 

d’Aspergillus niger. Cette nouvelle dénomination est également celle indiquée dans la 

notification danoise à l’appui de la demande de reconnaissance mutuelle. La production 

d’alcool est absente des usages cités dans cette notification danoise. En conclusion, 

l’inscription de l’extension d’autorisation d’emploi de cette glucose oxydase devrait indiquer 

que la souche de production est la souche non génétiquement modifiée d’Aspergillus 

tubingensis avec les deux noms de souche si leur identité est confirmée (DS31859 ou GOX). 

La fonction de l’enzyme pourrait être complétée par « Hydrolyse du bêta D-glucose. » 

L’autorisation pour la production d’alcool ne devrait pas figurer dans l’inscription en absence 

de vérification de l’autorisation pour cet usage par les autorités danoises. Afin de tracer 

l’ensemble des autorisations pour une même enzyme alimentaire, il est proposé de corriger le 

nom de l’espèce fongique et de faire figurer les deux noms de souche dans l’autorisation 

préexistante de cette glucose oxydase, si la confirmation de leur identité est apportée. 

 

L’inscription de l’autorisation d’emploi « Phospholipase A1 issue d’une souche génétiquement 

modifiée d’Aspergillus niger (souche PLN) contenant le gène codant une phospholipase A1 

d’Aspergillus niger » proposée correspond à la notification danoise. Toutefois, un avis de l’Efsa 

(2024f) portant sur une enzyme alimentaire issue de la même souche de production (souche 

PLN) souligne qu’elle comporte deux activités enzymatiques : une phospholipase A1 (E.C. 

3.1.1.32) et une lysophospholipase (E.C. 3.1.1.5). Ces deux activités sont quantifiées dans 

l’enzyme alimentaire ; elles sont impliquées dans l’application technologique revendiquée : 

Production de graisses et d’huiles végétales raffinées par dégommage. Il serait donc 
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nécessaire de savoir si l’enzyme alimentaire obtenue avec la souche de production PLN, objet 

de l’inscription à l’annexe IC du projet d’arrêté, est identique à celle qui a été soumise à 

l’expertise de l’Efsa pour une inscription à la future liste communautaire d’enzymes autorisées. 

Dans ce cas, l’activité « lysophospholipase » devrait être ajoutée dans la dénomination de 

l’enzyme pour son inscription à l’annexe IC de l’arrêté du 19 octobre 2006. 

Les documents présents dans la saisine permettent d’identifier que l’inscription 

« Triacylglycérol lipase issue d’une souche génétiquement modifiée d’Ogataea polymorpha 

(KLM1) contenant le gène codant une triacylglycérol lipase de Fusarium heterosporum » est 

une extension d’autorisation d’emploi de l’inscription à l’annexe IC « Lipase issue de la souche 

de Pichia angusta B14-CBSsynt modifiée génétiquement contenant un gène synthétique 

codant la lipase de Fusarium heterosporum ». De plus, dans l’avis de l’Efsa (2020), la souche 

KLM1 est nommée DP-Jzk33. Afin de reprendre l’ensemble des informations, l’inscription de 

l’autorisation d’emploi « Triacylglycérol lipase issue d’une souche génétiquement modifiée 

d’Ogataea polymorpha (KLM1) contenant le gène codant une triacylglycérol lipase de 

Fusarium heterosporum » pourrait être remplacée par « Triacylglycérol lipase issue d’une 

souche génétiquement modifiée d’Ogataea polymorpha (KLM1 ou DP-Jzk33) (anciennement 

nommée Pichia angusta B14-CBSsynt) contenant un gène synthétique codant la 

triacylglycérol lipase de Fusarium heterosporum ». 

 

3.3 Conclusion du CES et du GT 

Le CES « Biotechnologies » (CES BIOTECHS) et le GT « Évaluation des matériaux et 

auxiliaires technologiques dans le domaine de l’alimentation et de l’eau » (GT MATAE) 

proposent différentes remarques et propositions sur ce projet d’arrêté, présentées dans ce 

document. 

 

4 CONCLUSIONS ET RECOMMANDATIONS DE L’AGENCE 

L’Agence nationale de sécurité sanitaire de l’alimentation, de l’environnement et du travail 

(Anses) a été saisie par la Direction générale de l’alimentation (DGAl) sur un projet d’arrêté 

pris en application du décret du 10 mai 20111, actualisant les listes et conditions d’autorisation 

de différents auxiliaires technologiques. 

 

L’Anses précise que les travaux d’expertise se sont focalisés sur les annexes, en examinant 

les évolutions des listes et des conditions d’emploi des auxiliaires technologiques chimiques 

ou enzymatiques portés dans le projet. 

Le travail d’expertise effectué sur ce texte n’a pas consisté en une évaluation ou réévaluation 

des dossiers déjà examinés dans différents travaux antérieurs menés par l’Anses, ou par ses 

homologues espagnole – l’AESAN - et danois – le DTU Food. L’analyse effectuée s’est 

attachée à vérifier la cohérence scientifique entre les attestations des autorités compétentes 

européennes et le projet de texte. 

 

L’Anses adopte les conclusions des CES « Biotechnologies » (CES BIOTECHS) et GT 

« Évaluation des matériaux et auxiliaires technologiques dans le domaine de l’alimentation et 

de l’eau » (GT MATAE) relatives à l’examen d’un projet d'arrêté modifiant l'arrêté du 19 octobre 
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2006 relatif à l'emploi d'auxiliaires technologiques dans la fabrication de certaines denrées 

alimentaires. 

 

S’agissant des conditions d’autorisation des enzymes, l’Anses souligne la recommandation de 

faire apparaître, dans l’autorisation d’emploi, la souche de production afin d’éviter toute 

ambiguïté relative à la portée de l’autorisation. D’autres approfondissements sont 

recommandés par les experts afin de clarifier le cas de certaines enzymes. 

 

Au-delà de l’examen des autorisations en évolution dans les annexes du projet d’arrêté, 

l’Anses relève la recommandation des experts de réévaluer la demande d’autorisation des 

mélanges de cire microcristalline (E 905) et de paraffine pour la plumaison des palmipèdes 

gras avec des données analytiques actualisées et les derniers repères toxicologiques 

disponibles pour l’évaluation des MOAH et des MOSH (EFSA, 2023a) et d’étendre cette 

évaluation aux autres utilisations d’huiles minérales ou d’huile de paraffine autorisées ou 

déclarées (agent de démoulage notamment). 

 

 

De plus, au-delà du périmètre de cette expertise, l’Anses observe que le projet d’arrêté inclut 

dans ses annexes, une reconduction à l’identique des conditions d’autorisation de l’hexane en 

tant que solvant d’extraction (cf. annexe IA du projet d’arrêté). À ce sujet, l’agence note que 

cet auxiliaire technologique n’a fait l’objet d’aucun dossier récent ou actualisé. L’Anses a pris 

connaissance et partage les questionnements formulés dans l’avis de l’Efsa du 16 septembre 

2024, relatifs à la fois à la caractérisation de la substance et aux données toxicologiques 

jugées à ce jour caduques et inadéquates pour évaluer le risque lié à l’utilisation de l’hexane. 

Elle mentionne que l’Efsa mène actuellement, à la demande de la Commission européenne, 

une réévaluation de la sécurité d’emploi de cet auxiliaire technologique. Aussi, l’Agence 

recommande que les conclusions de cette réévaluation soient prises en compte dès que 

disponibles dans les conditions de l’autorisation applicable en droit français. 

 

 

 

 

 

 

 

Gilles SALVAT  
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rinçage (saisine n°2021-SA-0075). Maisons-Alfort : Anses, 15 p.  

Anses (2021b). Avis de l’Anses relatif à l’autorisation d’essais dans des conditions industrielles 

d’une solution d’acide peracétique, en tant qu’auxiliaire technologique, pour le lavage avant 

surgélation des fruits rouges destinés à la transformation (saisine 2020-SA-0147). Maisons-

Alfort : Anses, 13p. 

Anses (2021c). Avis sur un projet d'arrêté modifiant l'arrêté du 19 octobre 2006 relatif à l'emploi 

d'auxiliaires technologiques dans la fabrication de certaines denrées alimentaires (saisine 

2021-SA-0046). Maisons-Alfort : Anses, 32 p. 

Anses (2022a). Avis relatif à une demande d'autorisation d'emploi d'une bêta-galactosidase 

issue d'une souche d'Aspergillus oryzae non génétiquement modifiée pour la production de 

galacto-oligosaccharides (GOS) (saisine 2021-SA-0162). Maisons-Alfort : Anses, 9 p. 

Anses (2022b). Avis de l’Anses relatif aux résultats microbiologiques et biochimiques des 

essais industriels conduits dans le cadre d’une demande d’extension d’usage d’une solution 
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d’acide peracétique, en tant qu’auxiliaire technologique, pour le lavage avant surgélation des 

fruits rouges destinés à la transformation (saisine 2021-SA-0155). Maisons-Alfort : Anses, 

11 p. 

Anses (2022c). Avis de l’Anses relatif à une demande d’autorisation d’emploi de trois 
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ANNEXE 1 

Projet d’arrêté soumis à examen par la DGAl 
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ANNEXE 2 

Tableau récapitulatif des dénominations des enzymes alimentaires destinées à une 

inscription aux annexes IC ou ID pour une utilisation en alimentation humaine en France 

pour lesquelles un (ou des) avis de l’Efsa a (ou ont) été publié(s) sur une demande 

d’autorisation d’emploi pour l’alimentation humaine en UE d’une enzyme similaire 

(dernière consultation du site internet de l’Efsa le 9 avril 2026) 

 

Dénomination de l’enzyme Référence de l’avis de l’Efsa 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (CCTCC M2023235) 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
the food enzyme α- amylase from the 
nongenetically modified Aspergillus sp. strain 
AR- SHFA- 109. EFSA Journal, 24(1), e9848. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9848 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-AY) contenant le 
gène codant une alpha-amylase de 
Bacillus stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 

the safety evaluation of the food enzyme -
amylase from the genetically modified Bacillus 
licheniformis strain NZYM-AY. EFSA Journal 
2022;20(8):7467, 11 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7467 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-NA) 

EFSA CEP Panel. (2023). Scientific Opinion 

on the safety evaluation of the food enzyme -
amylase from the non-genetically modified 
Aspergillus oryzae strain NZYM-NA. EFSA 
Journal 2023;21(3):7912, 17 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7912 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (AE-BAA) 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme α-amylase from the non-
genetically modified Bacillus 
amyloliquefaciens strain AE-BAA. 
EFSA Journal, 22(11), e9080. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9080 
 
EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme α-
amylase from the non-genetically modified 
Bacillus amyloliquefaciens strain AE-BAA. 
EFSA Journal, 22(11), e9079. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9079 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (NZYM-WR) 

EFSA CEP Panel (2023). Safety evaluation of 
the food enzyme α-amylase from the non-
genetically modified Bacillus 
amyloliquefaciens strain NZYM-WR. EFSA 
Journal, 21(12), 1–13. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8394 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (AE-TA) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme α-amylase from the non-
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain AE-TA. EFSA Journal, 22(5), e8780. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8780 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9848
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7467
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7912
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9080
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9079
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8394
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8780
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Dénomination de l’enzyme Référence de l’avis de l’Efsa 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (DP-Dzb105) contenant un 
gène conçu in silico et codant une alpha-
amylase bactérienne biosynthétique 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme α-amylase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain DP-Dzb105. EFSA Journal, 23(7), 
e9531.https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9531 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (DP-Dzb106) contenant le 
gène codant une alpha-amylase de 
Cytophaga sp. 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme α-amylase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain DP-Dzb106. EFSA Journal, 23(7), 
e9529. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9529 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Bacillus licheniformis (NZYM-FR) 
contenant le gène codant une alpha 
amylase maltogène de Geobacillus 
stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

glucan 1,4--maltohydrolase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain NZYM-FR. EFSA Journal 
2022;20(6):7367, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7367 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Bacillus licheniformis (NZYM-SD) 
contenant le gène codant une alpha 
amylase maltogène de Geobacillus 
stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

glucan 1,4--maltohydrolase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain NZYM-SD. EFSA Journal 
2022;20(6):7368, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7368 

 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme glucan 
1,4-α-maltohydrolase from a genetically 
modified Bacillus licheniformis strain NZYM-
SD. EFSA Journal, 24(3), e10028. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10028 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Bacillus licheniformis (NZYM-CY) 
contenant le gène codant une alpha 
amylase maltogène de Geobacillus 
stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2022). 
Scientific Opinion on the safety evaluation of 

the food enzyme glucan 1,4--maltohydrolase 
from the genetically modified Bacillus 
licheniformis strain NZYM-CY. EFSA Journal 
2022;20(6):7366, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7366 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Bacillus subtilis (ROM) contenant le gène 
codant une alpha-amylase maltogène de 
Geobacillus stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2021). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

maltogenic -amylase from the genetically 
modified Bacillus subtilis strain ROM. EFSA 
Journal 2021;19(6):6634, 14 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021.6634 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9531
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9529
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7367
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7368
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10028
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7366
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021.6634
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Dénomination de l’enzyme Référence de l’avis de l’Efsa 

Alpha-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
subtilis (AR-651) contenant le gène codant 
une alpha-amylase de 
Thermoactinomyces vulgaris 

EFSA CEP Panel (2023). Scientific Opinion on 
the scientific Opinion on the safety evaluation 

of the food enzyme -amylase from the 
genetically modified Bacillus subtilis strain AR-
651. EFSA Journal 2023;21(2):7468, 14 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7468 

Alpha-amylase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de 
Cellulosimicrobium funkei (AE-AMT) 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 

the safety evaluation of the food enzyme -
amylase from Cellulosimicrobium funkei strain 
AE-AMT. EFSA Journal 2022;20(8):7463, 12 
pp. https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7463 
 
EFSA CEP Panel (2023). Updated safety 
evaluation of the food enzyme a-amylase from 
the non-genetically modified 
Cellulosimicrobium funkei strain AE-AMT. 
EFSA Journal 2023;21(6):8101, 11 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8101 
 
EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
a second extension of use of the food enzyme 
α-amylase from the non-genetically modified 
Cellulosimicrobium funkei strain AE-AMT. 
EFSA Journal, 22(7), e8948. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8948 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Saccharomyces cerevisiae (LALL-MA) 
contenant le gène codant une alpha-
amylase maltogène de Geobacillus 
stearothermophilus 

EFSA CEP Panel (2021). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

maltogenic -amylase from the genetically 
modified Saccharomyces cerevisiae strain 
LALL-MA. EFSA Journal 2021;19(2):6434, 14 
pp. https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Saccharomyces cerevisiae (LALL-MA+) 
contenant le gène codant une alpha-
amylase maltogène de Geobacillus 
stearothermophilus 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme glucan 1,4-α-maltohydrolase 
from the genetically modified Saccharomyces 
cerevisiae strain LALL-MA+. EFSA Journal, 
22(8), e8935. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8935 

Alpha-amylase maltogène issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Trichoderma reesei (DP-Nyn90) 
contenant le gène codant une alpha-
amylase maltogène d’Aspergillus terreus 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme glucan 1,4-α-maltohydrolase 
from the genetically modified Trichoderma 
reesei strain DP-Nyn90. EFSA Journal, 23(10), 
e9671.https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9671 

Aminopeptidase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-BU) contenant le gène 
codant une aminopeptidase d'Aspergillus 
oryzae 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme leucyl aminopeptidase from 
the genetically modified Aspergillus oryzae 
strain NZYM-BU. EFSA Journal, 22(4), e8717. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8717 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7468
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7463
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8101
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8948
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8935
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9671
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8717
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Aminopeptidase Y issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nyf80) contenant le gène 
codant une aminopeptidase Y 
d’Aspergillus clavatus 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme aminopeptidase Y from the 
genetically modified Trichoderma reesei strain 
DP-Nyf80. EFSA Journal, 23(7), e9560. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9560 

Amyloglucosidase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (NZYM-BO) 

EFSA CEP Panel (2023). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

glucan 1,4--glucosidase from the non-
genetically modified Aspergillus niger strain 
NZYM-BO. EFSA Journal 2023;21(3):7911, 16 
pp. https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7911 

Arabinofuranosidase issue d'une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (NZYM-GV) portant le gène codant 
une arabinofuranosidase de Talaromyces 
pinophilus 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme non-

reducing end -L-arabinofuranosidase from 
the genetically modified Trichoderma reesei 
strain NZYM-GV. EFSA Journal 
2022;20(3):7173, 12 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7173 

Bacillolysine issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Bacillus 
amyloliquefaciens (NZYM-NB) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme bacillolysin from the non-
genetically modified Bacillus 
amyloliquefaciens strain NZYM-NB. EFSA 
Journal, 22(2), e8615. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8615 

Bêta-amylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-JA) contenant le 
gène codant une bêta-amylase de Bacillus 
flexus 

EFSA CEF Panel 2017. Scientific Opinion on 

the safety evaluation of the food enzyme -
amylase from genetically modified Bacillus 
licheniformis strain NZYM-JA. EFSA Journal 
2017;15(8):4896, 13 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2017.4896 

Bêta-galactosidase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée de 
Kluyveromyces lactis (GAL) 

EFSA CEP Panel 2022. Scientific Opinion on 

the safety evaluation of the food enzyme -
galactosidase from the non-genetically 
modified Kluyveromyces lactis strain GAL. 
EFSA Journal 2022;20(10):7574, 14 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7574 

Bêta-galactosidase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée de 
Kluyveromyces lactis (LAC-01) 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme β-galactosidase from the non-
genetically modified Kluyveromyces lactis 
strain LAC-01. EFSA Journal, 23(4), e9329. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9329 

Bêta-glucanase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (TG-M5-337) 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme endo-1,3(4)-β-glucanase from 
the non-genetically modified Trichoderma 
reesei strain TG-M5-337. EFSA Journal, 
23(12), e9770. 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9770 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9560
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7911
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7173
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8615
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2017.4896
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7574
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9329


Avis de l’Anses 

Saisine n° 2025-SA-0066 

 

 

page 104 / 110 

Dénomination de l’enzyme Référence de l’avis de l’Efsa 

Bêta-glucosidase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Penicillium 
guanacastense (AE-GLY) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme β-glucosidase from the non-
genetically modified Penicillium 
guanacastense strain AE-GLY. EFSA Journal, 
22(7), e8872. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8872 

Carboxypeptidase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-MK) contenant le gène 
codant une carboxypeptidase 
d'Aspergillus oryzae 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme carboxypeptidase D from the 
genetically modified Aspergillus oryzae strain 
NZYM-MK. EFSA Journal, 22(5), e8777. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8777 

Catalase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (DP-Azw58) contenant le gène 
codant une catalase d’Aspergillus niger 

EFSA CEP Panel 2021. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
catalase from the genetically modified 
Aspergillus niger strain DP-Azw58. EFSA 
Journal 2021;19(8):6787, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021.6787 

Cellulase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (NZYM-EN) contenant le gène 
codant une cellulase de Trichoderma 
reesei 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme cellulase from the genetically 
modified Aspergillus niger strain NZYM-EN. 
EFSA Journal, 23(10), e9723. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9723 

Cellulase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-852) contenant le gène codant 
une cellulase d'Aspergillus niger 

EFSA CEP Panel (2022). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
cellulase from the genetically modified 
Trichoderma reesei strain AR-852. EFSA 
Journal 2022;20(7):7375, 16 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7375 

 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme 
cellulase from the genetically modified 
Trichoderma reesei strain AR-852. EFSA 
Journal, 24(3), e10025. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10025 

Chymosine issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nyj88) contenant le gène 
codant une chymosine de bœuf 
domestique 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme chymosin from the 
genetically modified Trichoderma reesei strain 
DP- Nyj88. EFSA Journal, 23(10), e9665. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9665 

Collagénase issue d’une souche 
autoclonée de Streptomyces 
violaceoruber (pCol). 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme microbial collagenase from 
the genetically modified Streptomyces 
violaceoruber strain pCol. EFSA Journal, 
22(2), e8624. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8624 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8872
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8777
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2021.6787
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9723
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7375
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10025
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9665
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8624
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Cyclomaltodextrine glucanotransferase 
issue d’une souche non génétiquement 
modifiée d’Anoxybacillus 
caldiproteolyticus (strain AE-KCGT) 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme cyclomaltodextrin 
glucanotransferase from the non-genetically 
modified Anoxybacillus caldiproteolyticus 
strain AE-KCGT. EFSA Journal, 23(2), e9221. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9221 

Endoxylanase issue d'une souche 
génétiquement modifiée d'Aspergillus 
niger (XEA) contenant le gène codant une 
endoxylanase de Rasamsonia emersonii 

EFSA CEF Panel 2018. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

endo-1,4--xylanase from a genetically 
modified Aspergillus niger (strain XEA). EFSA 
Journal 2018;16(4):5228, 20 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2018.5228 
 
EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme endo-
1,4-β-xylanase from the genetically modified 
Aspergillus niger strain XEA. EFSA Journal, 
23(3), e9328. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9328 

Fructanase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-577) contenant le gène codant 
une bêta-fructosidase de Lactobacillus 
crispatus 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme fructan β-fructosidase from 
the genetically modified Trichoderma reesei 
strain AR-577. EFSA Journal, 22(12), e9124. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9124 

Glucane 1,4-alpha-glucosidase issue 
d’une souche non génétiquement 
modifiée d’Aspergillus niger (DP-Azh100) 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme glucan-1,4-α-glucosidase 
from the non-genetically modified Aspergillus 
niger strain DP-Azh100. EFSA Journal, 
22(11), e9082. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9082 

Glucoamylase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (NZYM-DM) contenant le gène 
codant une glucoamylase de 
Gloeophyllum sepiarium 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme glucan 1,4- α- glucosidase 
from the genetically modified Aspergillus niger 
strain NZYM- DM. EFSA Journal, 23(11), 
e9725. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9725 

Glucose oxydase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (DP-Aze23) contenant le gène 
codant une glucose oxydase d’Aspergillus 
niger 

EFSA CEP Panel (2022). Safety evaluation of 
the food enzyme glucose oxidase from the 
genetically modified Aspergillus niger strain 
DP-Aze23. EFSA Journal 2022;20(3):7181, 18 
pp. https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7181 

Glucose oxydase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
tubingensis (GOX) 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme glucose oxidase from the 
non-genetically modified Aspergillus 
tubingensis strain GOX. EFSA Journal, 23(3), 
e9290. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9290 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9221
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2018.5228
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9328
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9124
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9082
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9725
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7181
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9290
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Glutaminase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-JQ) contenant le 
gène codant une glutaminase de Bacillus 
licheniformis 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme glutaminase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain NZYM-JQ. EFSA Journal, 22(4), e8711. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8711 

Invertase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-996) contenant le gène codant 
une invertase d’Aspergillus niger 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme β-fructofuranosidase from 
the genetically modified Trichoderma reesei 
strain AR-996. EFSA Journal, 23(3), e9287. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9287 

Lipase issue d’une souche génétiquement 
modifiée de Komagataella phaffii (LALL-
LI2) contenant le gène codant une lipase 
de Fusarium oxysporum 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme triacylglycerol lipase from the 
genetically modified Komagatella phaffii strain 
LALL- LI2. EFSA Journal, 23(6), e9486. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9486 

Lipase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de 
Limtongozyma cylindracea (AE-LAYH) 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme triacylglycerol lipase from the 
non-genetically modified Limtongozyma 
cylindracea strain AE-LAYH (B). EFSA 
Journal, 22(10), e8937. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8937 

Lipase issue d’une souche génétiquement 
modifiée de Trichoderma reesei (AR-822) 
contenant le gène codant une lipase de 
Trichoderma lanuginosus 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
the food enzyme triacylglycerol lipase from the 
genetically modified Trichoderma reseei strain 
AR-822. EFSA Journal, 24(2), e9836. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9836 

Lysophospholipase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nyc81) contenant le gène 
codant une lysophospholipase 
d’Aspergillus niger 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme lysophospholipase from the 
genetically modified Trichoderma reesei strain 
DP-Nyc81. EFSA Journal, 22(7), e8936. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8936 

Maltotetrahydrolase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (DP-Dzf95) contenant le 
gène codant une maltotetrahydrolase de 
Pseudomonas sccharophila/stutzeri 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
the food enzyme glucan 1,4-α-
maltotetraohydrolase from the genetically 
modified Bacillus licheniformis strain DP-
Dzf95. EFSA Journal, 24(4), e10027. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10027 

Pectinestérase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (AR-962) contenant le gène codant 
une pectinestérase d'Aspergillus 
tubingensis 

EFSA CEP Panel 2023. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
pectinesterase from the genetically modified 
Aspergillus oryzae strain AR-962. EFSA 
Journal 2023;21(2):7832, 17 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7832 

Phospholipase A1 issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (souche PLN) contenant le gène 
codant une phospholipase A1 
d’Aspergillus niger 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
a food enzyme with phospholipase A1 and 
lysophospholipase activities from the 
genetically modified Aspergillus niger strain 
PLN. EFSA Journal, 22(5), e8781. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8781 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8711
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9287
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9486
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8937
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9836
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8936
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10027
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7832
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8781
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Phospholipase A1 produite par une 
souche génétiquement modifiée 
d'Aspergillus oryzae (NZYM-PP) 
contenant le gène codant une 
phospholipase A1 de Fusarium 
venenatum 

EFSA CEP Panel 2023. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
phospholipase A1 from the genetically 
modified Aspergillus oryzae strain NZYM-PP. 
EFSA Journal 2023;21(2):7835, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7835 

Phospholipase A1 issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nzk98) contenant le gène 
codant une phospholipase A1 de 
Metarhizium guizhouense 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme phospholipase A1 from the 
genetically modified Trichoderma reesei strain 
DP-Nzk98. EFSA Journal, 23(5), e9425. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9425 

Phospholipase C spécifique au 
phosphatidylinositol issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Pseudomonas 
fluorescens (PIC) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme phosphoinositide 
phospholipase C from the genetically modified 
Pseudomonas fluorescens strain PIC. EFSA 
Journal, 22(1), e8513. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8513 

Phytase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
niger (NPH) contenant le gène codant une 
phytase d'Aspergillus tubingensis 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme 3-phytase from the 
genetically modified Aspergillus niger strain 
NPH. EFSA Journal, 22(1), e8514. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8514 

Polygalacturonase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (AR-183) contenant le gène codant 
une polygalacturonase d'Aspergillus 
tubingensis 

EFSA CEP Panel 2023. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
endo-polygalacturonase from the genetically 
modified Aspergillus oryzae strain AR-183. 
EFSA Journal 2023;21(2):7836, 16 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7836 

Polygalacturonase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-414) contenant le gène codant 
une polygalacturonase d’Aspergillus 
kawachii 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme endo-polygalacturonase from 
the genetically modified Trichoderma reesei 
strain AR-414. EFSA Journal, 23(6), e9484 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9484 

Préparation enzymatique composée 
d’enzymes de type cellulase, glucanase et 
xylanase issues d’une souche non 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (AR-256) 

EFSA CEP Panel 2022. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 

containing cellulase, endo-1,3(4)--glucanase 

and endo-1,4--xylanase activities from the 
non-genetically modified Trichoderma reesei 
strain AR-256. EFSA Journal 
2022;20(12):7676, 18 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7676 

Prolyl oligopeptidase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Trichoderma 
reesei (DP-Nyq99) contenant le gène 
codant une prolyl oligopeptidase 
d’Aspergillus niger 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme prolyl oligopeptidase from 
the genetically modified Trichoderma reesei 
strain DP-Nyq99. EFSA Journal, 23(5), e9418. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9418 
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Avis de l’Anses 

Saisine n° 2025-SA-0066 

 

 

page 108 / 110 

Dénomination de l’enzyme Référence de l’avis de l’Efsa 

Protéase (bacillolysine) issue d’une 
souche non génétiquement modifiée de 
Bacillus amyloliquefaciens (DP-Cyb74) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme bacillolysin from the non-
genetically modified Bacillus 
amyloliquefaciens strain DP-Cyb74. EFSA 
Journal, 22(2), e8612. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8612 

Protéase (bacillolysine et subtilisine) issue 
d’une souche non génétiquement 
modifiée de Bacillus amyloliquefaciens 
(AR-383) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
a food enzyme containing bacillolysin and 
subtilisin activities from the non-genetically 
modified Bacillus amyloliquefaciens strain AR-
383. EFSA Journal, 22(5), e8779. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8779 
 
EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
an extension of use of a food enzyme 
containing bacillolysin and subtilisin activities 
from the non-genetically modified Bacillus 
amyloliquefaciens strain AR-383. EFSA 
Journal, 24(4), e10024. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10024 

Protéase à résidu sérine issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Bacillus licheniformis (NZYM-RH) 
contenant le gène codant une protéase de 
Nocardiopsis prasina 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme chymotrypsin from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain NZYM-RH. EFSA Journal, 23(5), e9421. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9421 

Protéase à résidu sérine (trypsine) issue 
d’une souche génétiquement modifiée de 
Fusarium venenatum (NZYM-FG) 
contenant le gène codant une protéase de 
Fusarium oxysporum 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
the food enzyme trypsin from the genetically 
modified Fusarium venenatum strain NZYM-
FG. EFSA Journal, 24(3), e9951. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9951 

Pullulanase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (DP-Dzp107) contenant le 
gène codant une pullulanase de Bacillus 
deramificans 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme pullulanase from the 
genetically modified Bacillus licheniformis 
strain DP-Dzp107. EFSA Journal, 23(6), 
e9481. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9481 

Subtilisine issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-CB) contenant le 
gène codant une subtilisine de Bacillus 
licheniformis 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme subtilisin from the genetically 
modified Bacillus licheniformis strain NZYM-
CB. EFSA Journal, 22(4), e8723. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8723 
 
EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme 
subtilisin from the genetically modified Bacillus 
licheniformis strain NZYM-CB. EFSA Journal, 
24(4), e10026. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.10026 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8779
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Thermolysine issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Geobacillus 
stearothermophilus (AE-TP) 

EFSA CEP Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme thermolysin from the non-
genetically modified Anoxybacillus 
caldiproteolyticus strain AE-TP. EFSA Journal, 
22(2), e8634. 

https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8634 

Transglutaminase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
licheniformis (NZYM-TR) contenant le 
gène codant une transglutaminase de 
Streptomyces mobaraensis NBRC 13819 
(DSM 40847) 

EFSA FEZ Panel (2026). Safety evaluation of 
the food enzyme protein-glutamine γ-
glutamyltransferase from the genetically 
modified Bacillus licheniformis strain NZYM-
TR. EFSA Journal, 24(2), e9949. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2026.9949 

Transglutaminase issue d’une souche non 
génétiquement modifiée de Streptomyces 
mobaraensis (S-8112) 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme protein-glutamine γ-
glutamyltransferase from the non-genetically 
modified Streptomyces mobaraensis strain AE-
BTG. EFSA Journal, 22(12), e9083. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9083 

Triacylglycérol lipase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée de Mucor 
circinelloides (AE-LM) 

EFSA CEP Panel (2023). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
triacylglycerol lipase from the non-genetically 
modified Mucor circinelloides strain AE-LMH. 
EFSA Journal 2023;21(1):7755, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7755 

Triacylglycérol lipase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Ogataea 
polymorpha (KLM1) contenant le gène 
codant une triacylglycérol lipase de 
Fusarium heterosporum 

EFSA CEP Panel (2020). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
triacylglycerol lipase from the genetically 
modified Ogataea polymorpha strain DP-
Jzk33. EFSA Journal 2020;18(3):6048, 15 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2020.6048 

Triacylglycérol lipase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée de Rhizopus 
oryzae (AE-TL (B)) 

EFSA CEP Panel 2023. Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
triacylglycerol lipase from the non-genetically 
modified Rhizopus arrhizus strain AE-TL(B). 
EFSA Journal 2023;21(8):8099, 17 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8099 
 
EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
an extension of use of the food enzyme 
triacylglycerol lipase from the non-genetically 
modified Rhizopus arrhizus strain AE-TL(B). 
EFSA Journal, 22(7), e8944. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.8944 
 
EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
a second extension of use of the food enzyme 
triacylglycerol lipase from the non-genetically 
modified Rhizopus arrhizus strain AE-TL(B). 
EFSA Journal, 23(10), e9729. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9729 
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Xylanase issue d’une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
subtilis (AR-153) contenant le gène codant 
une endo-1,4-bêta-xylanase de Bacillus 
subtilis 

EFSA FEZ Panel (2024). Safety evaluation of 
the food enzyme endo-1,4-β-xylanase from 
the genetically modified Bacillus subtilis strain 
AR-153. EFSA Journal, 22(12), e9123. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2024.9123 

(Endo-1,4-bêta-) xylanase issue d’une 
souche génétiquement modifiée de 
Trichoderma reesei (DP-Nzd72) 
contenant le gène codant une xylanase de 
Fusarium verticillioides 

EFSA FEZ Panel (2025). Safety evaluation of 
the food enzyme endo-1,4-β-xylanase from the 
genetically modified Trichoderma reesei strain 
DP-Nzd72. EFSA Journal, 23(6), e9485. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2025.9485 

  

Asparaginase issue d’une souche 
génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (NZYM-SP) contenant le gène 
codant une asparaginase d’Aspergillus 
oryzae 

EFSA CEP panel (2023). Safety evaluation of 
the food enzyme asparaginase from the 
genetically modified Aspergillus oryzae strain 
NZYM-SP. EFSA Journal, 21(10), 1–15. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.8254 

Asparaginase issue d'une souche 
génétiquement modifiée de Bacillus 
subtilis (NZYM-CK) contenant le gène 
codant une asparaginase de Pyrococcus 
furiosus 

EFSA CEP Panel (2023). Scientific Opinion on 
the safety evaluation of the food enzyme 
asparaginase from the genetically modified 
Bacillus subtilis strain NZYM-CK. EFSA 
Journal 2023;21(3):7908, 16 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2023.7908 

Bêta-galactosidase issue d’une souche 
non génétiquement modifiée d’Aspergillus 
oryzae (GL 470) 

EFSA CEP Panel 2022. Scientific Opinion on 

the safety evaluation of the food enzyme -
galactosidase from the non-genetically 
modified Aspergillus oryzae strain GL 470. 
EFSA Journal 2022;20(10):7572, 20 pp. 
https://doi.org/10.2903/j.efsa.2022.7572 
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